
ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36122 Karismàtika カリスマティカ 21
Vino de Mesa

ヴィノ・デ・メサ
オレ
ンジ

マカベオ100% ¥4,400

36125 Equinocci エキノクシ 21
Vino de Mesa

ヴィノ・デ・メサ
赤

トレパット
シラー、メルロー ¥4,400

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36427 Vila Abellus ヴィラ アベルス 22
DO Tarragona

タラゴナ
オレ
ンジ

カルトゥシャ・
ヴェルメイ 100％ ¥2,900

36901 Vila Abellus ヴィラ アベルス 23
DO Tarragona

タラゴナ
オレ
ンジ

カルトゥシャ・
ヴェルメイ 100％ ¥2,900

36900
Escabeces Cartoixà Vermell
エスカベッセス カルトゥシャ・ヴェルメイ

22
DO Tarragona

タラゴナ
オレ
ンジ

カルトゥシャ・
ヴェルメイ 100％ ¥3,500

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

35749 Morgen Edition3 モルゲン エディション3 NV - ロゼ
ザンクト・ラウレント

自社農園のプラム ¥5,500

35751 Abend Edition3 アーベント エディション3 NV - 赤
レースラー（Roesler）80％
ブラウフレンキッシュ20％ ¥5,500

キュヴェ名はラテン語で「ミツバチの町」を意味するヴィラベラという町の名前に由来しています。全房でステンレスタンクで醸し後プレス、ステンレスタン

クでピジャージュを施しながら発酵、木樽で熟成しました。明るい輝きのあるサーモンピンク色、果樹の花、すもも、白桃のアロマを感じます。スッキリと

したアタック、さくらんぼの酸味とほのかな苦み、口あたり良くスムーズな仕上がりです。

ブドウ畑の隣にあるビラベリャ地区の小さな廃村の名前をキュヴェ名に冠しました。除梗後、ステンレスタンクで醸し後プレス、ステンレスタンクでピ

ジャージュを施しながら発酵、木樽とアンフォラで熟成しました。粘性ある輝きのある淡いオレンジ色、伊予柑、木材のアロマを感じます。ドライなア

タックで、ほろ苦さがオレンジピールのようでしっかりとした味わいを楽しめます。

3.Meinklang マインクラング

キュヴェ名はラテン語で「ミツバチの町」を意味するヴィラベラという町の名前に由来しています。全房でステンレスタンクでスミマセラシオンカルボニック・

醸し後プレス、ステンレスタンクでピジャージュを施しながら発酵・熟成しました。淡いオレンジ色、果樹の花やフルーツトマト、オレンジピールのアロマを

感じます。スッキリとした口あたりに心地の良い酸味、スムーズな喉越しです。

カタルーニャ『アルテロヴィヌム』はオレンジワインをご紹介いたします。いずれもカルトゥシャ・ヴェルメイ100％で、ピ
ンクがかった果皮を持つ品種のため、ヴィラ アベルス23VTGの外観は”ロゼ”のカラーが出ています。
スムーズな口当たり・味わいに仕上がっている協調性のあるオレンジワイン達は、お手頃な万能選手としておススメいたしま
す。
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1963年ファシズムに対して闘った女性革命家にちなんだキュヴェ名で、粘土石灰土壌で育つマカベオを醸し後プレスし発酵、古樽で熟成しサンス

フルで瓶詰めしました。淡いグリーンの色調残る濃いイエロー、洋梨や白桃、オレンジ、アスパラガス、トマトの葉のアロマを感じます。甘くしっかりとした

果実味、ボリュームのある厚みのある味わいが口中に拡がり、たっぷりのエキスが詰まっています。

ボトルとエチケットをリニューアルしまして2年半ぶりの登場となりますカタルーニャの『セリェール・タランナ・ポエ
ティック』はオレンジ「カリスマティカ21」と赤「エキノクシ21」をリリースさせていただきます。
エスコーダとジョルディ・ロレンスを師匠に持つ恵まれた環境で、宇宙の法則や自然の摂理を大切にしています。生粋のナ
チュラルワインらしくエネルギーが溢れ、力強い旨みが詰まっております。それぞれ400本弱と少量入荷です。

天の赤道と黄道が交わり春分と秋分に通過する分点をキュヴェ名に冠しました。トレパット、シラー、メルローを醸し後プレスしピジャージュしながら発

酵、古樽で熟成しました。レンガ色の入ったガーネット色、しっかりとした香りが立ちカシスやプルーン、ユーカリ、トマトの葉のアロマを感じます。ボリュー

ムがあり骨太ボディでしっかりとしたタンニンもあり熟成によるまろやかさも出てきます。

1.Celler Tarannà Po-ètic セリェール・タランナ・ポエティック

2.Alterovinum アルテロヴィヌム

オーストリア『マインクラング』は、上級キュヴェのロゼと赤をご紹介させていただきます。
ロゼは元々ペティアンでしたが瓶熟の過程で泡が溶け込みスティルワインに落ち着いております。
赤はPIWI品種のレースラー主体で、品種特有のたっぷりとしたボディとタンニンが見事に表現されております。
キャラクターが立つ両キュヴェ、ぜひお楽しみ下さいませ。200本弱の入荷本数です。

「デイタイムワイン」シリーズの1つで、Morgen＝朝を意味します。ザンクト・ラウレントを4時間醸し後プレスし発酵、糖が残った状態でプラムジュース

をアッサンブラージュし瓶詰めしたペティアンでしたが泡が溶け込みスティルワインに落ち着きました。レンガ色の入った淡いルビー色、さくらんぼやイチ

ゴ、ミント、トマトのアロマに少し焦ばしい香りを感じます。高めで冷涼な酸を感じるアタック、ややおとなしいイメージのドライな味わいです。

「デイタイムワイン」シリーズの1つで、「日中」にちなんだ名前が付けられておりAbend＝夕方を意味します。2品種をスミマセラシオンカルボニック後

プレス、ステンレスタンクで発酵、卵型セメントタンクで熟成しました。紫ガーネット色、ザクロやイチヂク、ブラックチェリー、ブラックプラムのアロマを感じま

す。しっかりとしたボリューム、熟した果実味と詰まったエキス感、厚みのあるタンニンで上質な逸品です。
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44848 Charly Chardonnay Pétillant Vinifie Par Junko
シャルリー シャルドネ ペティアン ヴィニフィエ パー ジュンコ 24

VdF
ヴァン・ド・フランス

白微
泡

シャルドネ100％ ¥3,600

43096
Gamay Rosé Nouveau Vinifie Par Junko
ガメイ・ロゼ・ヌーヴォー　ヴィニフィエ パー ジュンコ

19
VdF

ヴァン・ド・フランス
ロゼ
微泡

ガメイ100％ ¥2,800

44287
Brouilly Les Grès Roses
ブルイィ レ グレ ローズ

21
Brouilly

ブルイィ
赤 ガメイ100％ ¥3,800

42835

Beaujolais Villages Nouveau
Le Pont du Diable Vinifie Par Junko
ボージョレ・ヴィラージュ・ヌーヴォー
ル・ポン・デュ・ディアーブル
ヴィニフィエ パー ジュンコ　【マグナム1500ml】

18
Beaujolais Villages

ボージョレ・
ヴィラージュ

赤 ガメイ100％ ¥5,800

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

37150 MT Vins Pinot Noir MT ヴァン ピノノワール 24
Alsace

アルザス
赤 ピノノワール100％ ¥3,900

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

37188 Amber アンバー　★ 24
VdF

ヴァン・ド・フランス
オレ
ンジ

ロール60％グルナッシュブラン15％

ユニブラン15％クレレット5％

ミュスカブラン・ア・プティグラン5％
¥2,900

ローヌ『セイム・リヴァー・トワイス』は、「アンバー」へキュヴェ名を変更し24VTGのリリースがスタートしておりま
す。23VTGより控えめで”大人なオレンジワイン”の仕上がりです。
それに伴い？？？エチケットは”大河”ではなく”清流”ヴァージョンとなっております。

24年は成熟が遅く難しい年でした。ミュスカは収量がほとんど無かったためロールを主体に5品種を除梗後エナメルタンクで醸し・発酵後プレスし、

10ヶ月熟成しました。輝きある綺麗なアンバーゴールドの外観、黄桃や干し柿、ビワ、ターメリックの香り、スムーズなアタックで果実の種のようなタン

ニンがとても心地よく、ほろ苦さとスパイシーさを含んだ味わいはコスパの良さが光ります。

アルザス『マルク・テンペ』は再入荷の大人気「MT ヴァン」のピノノワールです。
前回は1ヶ月ほどで完売してしまいました。ぜひお早めにご確保下さいませ。

ピンク砂岩シリスを含む花崗岩で育つガメイを全房でスミマセラシオンカルボニック後プレスし発酵、フードルとエナメルタンクで熟成しました。黒色調の

ガーネット色、フランボワーズやザクロ、白胡椒、湿った土のアロマを感じます。しっかりとしたアタックでミディアムフルの味わい、心地よいタンニンと少し

高めの酸、しっかりとした果実味を感じます。

18年のヌーヴォーは記念すべき10年目、そして順子さんに御目出度い事があり、また良い出来でもあったためマグナムでも瓶詰めされました。特別

区画のガメイをマセラシオンカルボニック後デキュヴェしプレス、タンクで発酵・熟成しました。落ち着いたトーンの淡い紫ルビー色、山ぶどうやラズベ

リー、フランボワーズや湿った土のアロマを感じます。まろやかで角のない熟成した丸さ、中程度のタンニンに拡がる果実味が印象的です。

畝の間には草が生い茂った砂岩土壌の畑で育つピノノワールを10日間醸し後プレスし、木樽で10ヶ月発酵・熟成しました。淡い透明感のあるル

ビー色の外観、ラズベリーやレッドプラム、フランボワーズ、スミレの香りを感じます。やさしいアタックで、口あたり良くキメ細かく綺麗な酸がアクセントと

なり、アフターはスーッと心地よくフェードアウトしていきます。

4.Dom Joubert ドメーヌ・ジョベール

5.Dom Marc Tempé ドメーヌ・マルク・テンペ

6.Same River Twice セイム・リヴァー・トワイス

ボージョレの『ドメーヌ・ジョベール』からは、ヴァラエティに富んだリリースとなります。
・毎年人気の順子さんの白ペティアンは最新VTGです。
・順子さんのロゼ（ペティアン）ヌーヴォー2019は、当初エア便で届いた状態でお口にされた方も多くいらっしゃることと
思いますが、こちらは船便で輸入後、7年間寝かせておりました。まだまだ元気です。お気をつけて抜栓して下さい。
・赤ガメイはジョベールさんの新キュヴェで、ボージョレらしい果実感が溢れております。
そしてそして
・順子さんの赤ヌーヴォー2018はマグナムです。この年は良い出来の年、そして順子さんのヌーヴォー10周年、
そしてご親族に御目出度いこともありマグナムも造られました。10周年の記念エチケットとなっております。

粘土石灰土壌で育つ樹齢20年のシャルドネを全房でプレス後、30hlのステンレスタンクと500Lの木樽で発酵、糖が残った状態で瓶詰めしまし

た。グリーンイエローの外観、持続して泡立つクリアで細かな泡、二十世紀梨や黄色リンゴ、ライムや若葉のアロマを感じます。ドライなアタックで心地

の良い泡、スッキリとした梨の酸味、口あたりよくシャープなアフターです。

2019年のロゼ・ヌーヴォを船便で取り寄せ、長期熟成していました。南向きの粘土石灰土壌で育ったガメイを収穫後すぐに直接圧搾しタンクで発

酵、糖が残った状態で瓶詰めしました。濁りあるサーモンピンク色、さくらんぼや赤スグリ、赤リンゴのアロマを感じます。クリーミーで細やかな泡、たっぷ

りの果実味はジューシーで、ピールのほろ苦さがアクセントとなる旨味の多い逸品です。
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