
　
四
国
は
讃
岐
。気
候
は
穏
や
か
で
自
然

豊
か
な
田
園
地
帯
で
あ
る
三
豊
平
野
に

お
い
て
、川
鶴
酒
造
は
明
治24

年
に
創

業
し
ま
し
た
。蔵
の
あ
る
観
音
寺
市
は
香

川
県
の
西
部
に
位
置
し
、食
の
宝
庫
と
言

わ
れ
る
瀬
戸
内
海
に
面
し
た
風
光
明
媚

な
地
域
と
し
て
知
ら
れ
て
い
ま
す
。歴
史

や
文
化
、自
然
な
ど
、様
々
な
魅
力
で
溢

れ
て
い
る
こ
の
街
で
、蔵
は
風
土
や
食
文

化
と
共
に
長
年
寄
り
添
っ
て
き
ま
し
た
。今
も
な
お
地
域
と
共

に
歩
み
続
け
て
い
ま
す
。

　
川
人
一
郎
右
衛
門
が
享
保
末
期（1730

年
頃
）に
徳
島
県
池

田
町
洞
草
の
川
人
家
よ
り
出
て
、香
川
県（
さ
ぬ
き
）の
現
在
地

へ
移
住
し
て
き
ま
し
た
。以
降
、「
藍
染
」を
業
と
し
な
が
ら
代

々
継
承
し
、酒
造
創
業
の
素
地
を
築
き
上
げ
て
き
ま
し
た
。

1891

年
、初
代
川
人
清
造
が
香
川
県
西
部
を
流
れ
る
財
田
川
流

域
左
岸
沿
い
の
現
在
地
に
て
、300

石
余
り
の
清
酒
醸
造
に
着

手
し
た
の
が
川
鶴
酒
造
の
歴
史
の
始
ま
り
で
す
。阿
讃
山
脈
に

源
を
発
す
る
財
田
川
の
水
質
は
と
て
も
き
め
細
か
く
、ア
ユ
の

遡
上
も
み
ら
れ
、透
明
感
溢
れ
る
最
良
た
る
自
然
の
授
か
り
も

の
で
す
。そ
の
良
質
か
つ
豊
富
な
地
下
伏

流
水
を
蔵
の
敷
地
内
に
あ
る
井
戸
か
ら

汲
み
上
げ
、ま
た
酒
造
好
適
な
讃
岐
米
に

恵
ま
れ
、立
地
創
業
に
至
り
ま
し
た
。

　
酒
名
は
、古
代
の
八
幡
神
の
船
か
ら
琴

を
弾
く
音
が
聞
こ
え
た
こ
と
に
由
来
す

る
と
さ
れ
て
い
る
名
勝
地「
琴
弾
」に
ち

な
ん
で「
琴
弾
正
宗
」で
あ
っ
た
が
、創
業

間
も
な
い
あ
る
寒
夜
に
、夢
間
に
財
田
川

の
清
流
に
瑞
鳥
が
舞
い
降
り
た
こ
と
を

発
端
と
し
て
命
名
し
た
の
が「
川
鶴
」の

由
来
で
す
。

歴
史
・
風
土
に
つ
い
て

川
鶴
酒
造

か
わ
つ
る
し
ゅ
ぞ
う

酒
造
り
へ
の
想
い

　
古
来
か
ら
良
質
な
水
と
「
宝
田

米
」
と
称
す
る
優
良
な
原
料
米
に

恵
ま
れ
た
地
域
が
故
に
、
酒
造
り

と
し
て
は
最
適
な
環
境
下
に
あ
り

ま
し
た
。
し
か
し
、
高
度
成
長
期

を
経
て
以
降
、
日
本
酒
の
需
要
が

下
降
線
を
辿
る
流
れ
と
共
に
当
蔵

も
同
じ
く
大
き
く
減
産
の
一
途
を

辿
る
こ
と
と
な
り
ま
す
。
最
近
で

は
コ
ロ
ナ
禍
に
も
直
面
す
る
な
ど

、
苦
難
の
連
続
で
は
あ
り
ま
す
が

、
逆
境
は
チ
ャ
ン
ス
で
も
あ
る
よ
う
に
、
当
蔵
が
培
っ
て

き
た
技
術
に
加
え
、
「
酒
造
り
の
原
点
」
を
知
る
機
会
に

代
え
て
い
き
な
が
ら
、
育
て
酛
を
は
じ
め
と
す
る
先
人
が

誇
る
技
術
を
学
び
得
、
現
代
技
術
と
の
融
合
を
主
眼
に
置

き
、
新
生
「
川
鶴
」
や
新
ブ
ラ
ン
ド
の
確
立
に
挑
戦
し
て

い
ま
す
。

　
地
域
の
気
候
や
風
土
で
育
っ
た
原
料
米
に
軸
を
置
き
、

2
0
年
以
上
前
か
ら
社
員
で
作
る
自
家
栽
培
米
や
地
域
の

契
約
栽
培
農
家
と
も
手
を
組
み
な
が
ら
酒
の
命
で
も
あ
る

「
米
」
に
注
力
し
て
き
て
い

ま
す
。
ま
た
、
地
域
の
食
文

化
や
食
材
を
イ
メ
ー
ジ
し
た

味
わ
い
を
コ
ン
セ
プ
ト
に
、

「
穏
や
か
で
力
の
あ
る
日
常

酒
」
を
追
求
す
べ
く
社
員
全

員
が
真
摯
に
酒
造
り
と
向
き

合
っ
て
い
ま
す
。
川
鶴
酒
造

は
、
酒
造
り
本
気
集
団
と
し

て
、
こ
れ
か
ら
も
地
域
に
根

差
し
な
が
ら
歩
ん
で
ま
い
り

ま
す
。 香川

観音寺市

社
長 

川
人 

裕
一
郎

蔵
元
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

1
9
6
9
年
1
月
2
5
日

生
ま
れ
・
B
型
・
既
婚
、

娘
二
人
の
4
人
家
族

多
趣
味
す
ぎ
る
の
と
、
毎

日
が
酒
蔵
の
改
革
が
中
心

と
な
る
た
め
、
何
一
つ
こ

れ
と
い
っ
た
趣
味
に
没
頭
で
き
て
い
な
い
の
が
今
の
悩

み
で
あ
る
。

目
標
は
、
社
員
全
員
で
大
海
に
出
て
、
今
と
は
違
う
世

界
を
見
る
こ
と
。全
員
醸
造
全
員
改
革
を
モ
ッ
ト
ー
に
、

社
員
が
や
り
が
い
の
あ
る
環
境
づ
く
り
を
経
営
の
主
軸

と
し
て
奮
闘
中
。

　
酒
造
り
は
、
体
力
・
知
力
・

人
間
力
が
必
要
で
す
。
時
に
は

悩
み
続
け
、
時
に
は
喜
び
合
い
、

生
き
て
い
る
実
感
を
日
々
味
わ

え
ま
す
。
古
来
か
ら
脈
々
と
引

き
継
が
れ
て
き
た
「
伝
統
的
酒

造
り
」
の
技
術
は
今
も
な
お
現

代
の
中
で
生
き
続
け
て
い
ま

す
。
私
た
ち
は
出
来
上
が
っ
た

酒
の
向
こ
う
側
（
呑
み
手
）
を

想
像
し
な
が
ら
酒
造
り
を
し
て
い
ま
す
。
呑
み
手
の
皆

さ
ま
も
ど
う
か
そ
の
酒
の
向
こ
う
側
を
思
い
浮
か
べ
な

が
ら
楽
し
ん
で
ほ
し
い
と
思
い
ま
す
。酒
蔵
の
あ
る
街
、

土
地
、
風
土
、
文
化
は
、
そ
の
土
地
な
ら
で
は
の
価
値

と
風
情
が
詰
ま
っ
て
い
ま
す
か
ら
、
そ
れ
が
食
生
活
を

一
層
豊
か
に
す
る
一
助
に
な
れ
ば
、
造
り
手
冥
利
に
尽

き
ま
す
。

　
日
常
に
お
酒
が
あ
る
生
活
・
人
生
は
一
度
き
り
。「
呑

む
」「
造
る
」を
共
に
存
分
に
楽
し
ん
で
い
き
ま
し
ょ
う
。
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かわつる さぬきよいまい じゅんまいしゅ

讃岐くらうでぃ 川鶴 さぬきよいまい 純米酒
使用米/ 米こうじ、米、醸造アルコール 使用米/ さぬきよいまい

精米歩合/ 70％ ＡＬＣ度/ 6 精米歩合/ 58％ ＡＬＣ度/ 16

酸度/ 非公開 日本酒度/ 非公開 酸度/ 1.7 日本酒度/ -2

Dコード 23011 23012 23014 Ｄコード 23009

香川 川鶴酒造

さぬきくらうでぃ

23010

容量/入数 1.8 6 720 12 300 12 容量/入数 1800ml 6 720ml 12

720ml /JAN 4961206604316

1800ml /JAN 4961206420190 1800ml /JAN 4961206604309

1.8Lは業務用専売商品（小売不可） 備考

720ml /JAN 4961206420206

香川 川鶴酒造

せとうち かわつる じゅんまいぎんじょう さぬきおりーぶこうぼじこみ

Setouchi KAWATSURU 純米吟醸 さぬきオリーブ酵母仕込み

300ml /JAN 4961206420176 香川県産米「さぬきよいまい」の米の旨味を活かしたふっくらとすっきりとした自
然な味わいが特徴の飲みやすい産地一貫醸造した純米酒です。酸味がアクセ
ントになり食材を引き立てます。

麹を３倍使用（当社比） して生まれた低アルコール（６度） の日本酒です。麹の
旨味とフルーティーな吟醸香に甘酸っぱい爽やかな酸味が融合した味わいで、
肉料理と相性抜群です。ロックスタイル（氷たっぷり） でお楽しみください。讃岐
名物・骨付き鳥に合う日本酒が開発原点です。

備考

55％ ＡＬＣ度/ 14

香川 川鶴酒造

日本酒度/ ±0

使用米/ オオセト

精米歩合/

Ｄコード 23007 23008

酸度/ 2.2

容量/入数 1800ml 6 720ml 6

1800ml /JAN 4961206421272

720ml /JAN 4961206421289

香川県小豆島のオリーブから採取した「さぬきオリーブ酵母」と香川県産米を
使用し、丁寧に手造りしました。果実様の上品な香り、みずみずしくフレッシュ
で軽快な酸、キレ味をお楽しみください。瀬戸内の食材と相性抜群。

備考 1.8Lは業務用専売商品（小売不可）


