
 ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36740
Petillant Naturel Hasta la Vizsla
ペティアン ナチュレル アスタ・ラ・ヴィズラ

22
VdF

ヴァン・ド・フランス
白微
泡

リースリング70％
オーセロワ30% ¥3,900

36741 Mouillette ムイエット 23
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤 ガメイ100％ ¥3,600

36742 Beau Gosse ボウゴス 22
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤

モンドゥーズ
100％ ¥4,000

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36992 Muller Thurgau ミュラートゥルガウ 24
Landwein Main

ラントヴァイン・マイン 白
ミュラートゥルガウ

100％ ¥3,800

36989 Sylvaner シルヴァーナー 24
Landwein Main

ラントヴァイン・マイン 白
シルヴァーナー

100％ ¥3,800

コイパー土壌で育つシルヴァーナ―を全房でプレスし3種類の木樽で発酵・熟成し25年7月に瓶詰めしました。クリアでしっかり緑がかっ

たグリーンイエロー色、ハッサクや柚子、晩白柚、グレープフルーツのアロマを感じます。しぼりたての柑橘の心地よい酸、ジューシーで土

壌由来の塩味がわずかに感じられる豊かなミネラルで心地の良い味わいです。
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2021年にロワールからサヴォワにお引越しをして畑とカーヴを購入したリザンヌの『ソンシャイン・ヴァン（ドメーヌ・
デ・ソネット）』はロワールからの買いブドウとサヴォワ産のブドウでワイン造りをおこなっております。
定番のペティアンは例年通りロワールからの買いブドウ、
赤「ボウゴス」新VTGはサヴォワ産の買いブドウ・モンドゥーズです。
そして、リザンヌがサヴォワで育てたガメイを醸造したドメーヌ物の新キュヴェをご紹介させていただきます。
リザンヌの造るワインは総じてドライながらも充実した旨みが印象的かと思いますが、すでにリリース中のサヴォワの赤は熟
成とともにサヴォワらしい趣深い状態に成熟してまいりました。
全キュヴェ、ぜひ、お楽しみ下さいませ。

ボウゴスとはフランス語でナイスボーイの意味で友人へのオマージュです。サヴォワのHenri Vionnetから購入したモンドゥーズを全房で6

日間醸し後プレス、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。透明感ある明るいルビー色、イチゴやクランベリー、バラ、スミレのアロマを感

じます。おとなしいアタック、ほのかなタンニンと高めの酸、控えめな風味で短い余韻です。

コイパー土壌で育つミュラートゥルガウを全房でプレスし2種類の木樽で発酵・熟成し25年7月に瓶詰めしました。わずかに濁りのあるグ

リーンイエロー色、青りんごやカリン、洋梨、マスカット、アップルミントのアロマを感じます。ドライでスムーズなアタック、バランスよくジュー

シーで梨ジュースのような穏やかな酸味がバランスのよい逸品です。

アルザスのLuc Fallerから購入したリースリングは醸し後プレス、オーセロワは直接圧搾し、ステンレスタンクで発酵後、糖が残った状態

で瓶詰めし24年6月にデゴルジュマンしました。クリーミーで細かい泡、黄色の濃い色調、すりおろしリンゴやスウィーティ、アップルミントア

ロマを感じます。クリーミーな泡の口あたり、ドライでグレープフルーツのような酸に完熟みかんの果実味を感じます。

「こんなにプロポーション良かったかしら…」と惚れ直してしまいましたドイツ／フランケンの『ヴァイガント』、白2キュ
ヴェの24VTGをリリースいたします。リリース中の23VTGもスタッフ一同テイスティングいたしましたが、より開いて肉
付き良く落ち着いたように見受けられました。両VTGとも絶好調にておススメさせていただきたく思います。

サヴォワのビュジェでリザンヌが育てたガメイを1/3は全房で直接圧搾、2/3は1週間醸し後、グラスファイバータンクとステンレスタンクで

発酵、グラスファイバータンクで熟成しサンスフルで仕上げました。透明感のある濃いルビー色、レッドプラムやカシス、ザクロ、湿った土の

アロマを感じます。フレッシュなアタックに心地の良いタンニンと高めの酸、ドライでミディアムボディ且つフラットな味わいです。

1.Sonshine Vins（Domaine des Sonnettes） ソンシャイン・ヴァン（ドメーヌ・デ・ソネット）

2.WG Weigand ヴァイングート・ヴァイガント
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60071 Kazama Koshu かざま甲州 辛口 24 - 白 甲州100％ ¥2,600

60072
Kazama Koshu Sur Lie
かざま甲州 シュールリー

24 - 白 甲州100％ ¥3,300

60073
Cuvée Kazama Koshu
キュヴェ かざま甲州 辛口

24 - 白 甲州100％ ¥3,700

60074 Cuvée Kazama Merlot キュベ かざま メルロー 23 - 赤 メルロー100％ ¥4,600

3.Kai Winery 甲斐ワイナリー

山梨で江戸時代より16代続く風間家の『甲斐ワイナリー』さんは1年ぶりに新VTGにてリリースとなります。
白・甲州は毎年レベルアップしてゆく酸のキレイ度と、飲み飽きしない果実感をお楽しみ頂けます。
メルロー23VTGも「正にメルロー…」笑みがこぼれます。シルキーです。

自社畑のメルローを醸し後フリーランジュースと一部プレスしたジュースをアッサンブラージュし、ルモンタージュを施しながらステンレスタンク

で発酵、木樽で熟成しました。明るい紫ガーネットの外観、フランボワーズやフルーツトマト、ピーマン、土や濡れた石の香りを感じます。

柔らかいタンニンが心地よく、果実味とのバランスのよい仕上がりです。

東京農大を卒業後にブルゴーニュで醸造を学んだ総一郎さんが栽培と醸造を担当する甲斐ワイナリーです。自社ブドウのシルト土壌

で育つ甲州を15hlのステンレスタンクで発酵・熟成しました。透明なグリーンイエローの色調、柚子やすだち、グレープフルーツ、香ばしい

香りを感じます。ドライな果実味に心地の良い酸が溶け込んだ丸みのあるボディ、ジューシーさも楽しめる逸品です。

武田信玄に仕えるため山梨に移った風間家16代目の総一郎さんが当主の甲斐ワイナリーです。自社ブドウと買いブドウの甲州をステ

ンレスタンクで発酵・熟成しました。クリアで透明なライトグリーン、すだちやグレープフルーツ、セルフィーユ、ミントのアロマを感じます。果

実の甘さを感じる口あたり、スムーズなテクスチャーで中程度の酸味が感じられるバランスのよい仕上がりです。

甲斐ワイナリーは、祖父が始めたワイン造りを現当主の総一郎さんが受け継いでいます。自社ブドウを含む複数の農家からの買いブド

ウの甲州を除梗後プレスし、15hlのステンレスタンクで発酵後、澱の上で数ヶ月熟成し旨味を抽出しました。透明なライトグリーンの外

観、アップルミントやグレープフルーツ、すだちのアロマが拡がります。キリっとしたほどよい酸味、夏みかんの果実味を楽しめます。
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