
鹿児島

 　

鹿
児
島
本
土
の
は
る
か
南
に
あ
る
5
つ
の
島
奄

美
群
島
、群
島
を
代
表
す
る
最
大
の
島　
奄
美
大
島

の
さ
ら
に
南
に
浮
か
ぶ
徳
之
島
、鹿
児
島
県
本
土
か

ら
同
島
ま
で
の
距
離
は
約
4
5
0
キ
ロ
で
鹿
児
島

空
港
か
ら
、徳
之
島
空
港
ま
で
の
フ
ラ
イ
ト
時
間
は

早
い
便
だ
と
1
時
間
強
か
か
り
ま
す
。

　
空
の
玄
関
口
で
あ
る
同
空
港
は
徳
之
島
町
が
出

生
率
日
本
一
と
い
う
事
か
ら
徳
之
島
子
宝
空
港
と

呼
ば
れ
親
し
ま
れ
て
い
る
。ま
た
、か
つ
て
ギ
ネ
ス

ブ
ッ
ク
に
世
界
長
寿
を
認
定
さ
れ
た
男
女
が
い
た
長

寿
の
島
で
も
あ
り
、2
0
2
1
年
7
月
に
は
ユ
ネ
ス

コ
世
界
自
然
遺
産
に
登

録
さ
れ
た
美
し
い
大
自

然
と
歴
史
的
な
背
景
な

ど
か
ら
独
自
の
文
化
が

色
濃
く
息
づ
い
た
、「
長

寿
の
島
」「
子
宝
の
島
」の

異
名
を
持
つ
徳
之
島
に
、

奄
美
大
島
に
し
か
わ
酒

造
の
本
社
が
あ
り
ま
す
。

歴
史
、
風
土
に
つ
い
て

に
し
か
わ
酒
造

に
し
か
わ
し
ゅ
ぞ
う

酒
造
り
へ
の
想
い

　
　
　
　
　
鹿
児
島
県
の
奄
美
群
島（
奄
美
大
島
、

　
　
　
　
　
喜
界
島
、徳
之
島
、沖
永
良
部
島
、与
論

　
　
　
　
　
　
　
　
島
）の
み
で
製
造
さ
れ
る
奄
美

　
　
　
　
　
　
　
　
黒
糖
焼
酎
。そ
の
奄
美
黒
糖
焼

　
　
　
　
　
　
　
　
酎
を
情
熱
を
も
っ
て
仕
込
み
、

　
　
　
　
　
　
　
　
全
国
の
お
客
様
に
認
知
さ
れ
、

　
　
　
　
　
　
　
　
美
味
し
く
味
わ
っ
て
い
た
だ　

　
　
　
　
　
　
　
　
き
、1
日
の
疲
れ
を
癒
し
て
い

　
　
　
　
　
　
　
　
た
だ
き
た
い
と
い
う
想
い
か

ら
、「
情
熱
の
逸
杯
、幸
せ
の
一
杯
」を
モ
ッ
ト
ー
に
焼

酎
造
り
に
励
ん
で
お
り
ま
す
。平
成
1
6
年
に
焼
酎

造
り
に
適
し
て
い
る
水
を
求
め
、現
在
の
徳
之
島
町

白
井
へ
工
場
を
移
転
。そ
の
良
質
な
水
を
使
用
し
、

純
黒
糖
を
主
原
料
に
、麹
、酵
母
を
使
い
分
け
、そ
れ

ぞ
れ
の
銘
柄
に
個
性
が
で
る
よ
う
に
取
り
組
ん
で

お
り
ま
す
。ま
た
、複
数
の
貯

蔵
容
器
を
使
用
し
、原
酒
に

磨
き
を
か
け
ま
す
。今
後
も

お
客
様
に「
情
熱
の
逸
杯
、幸

せ
の
一
杯
」を
お
届
け
で
き
る

よ
う
精
進
し
て
ま
い
り
ま
す
。

奄美大島

蔵
元
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

                                                       

弊
社
杜
氏
、永
喜
竜
介
は
、先
代 

                                                     

の
杜
氏
、黒
瀬
輝
親（
黒
瀬
杜
氏
）

                                                     

の
元
で
焼
酎
造
り
を
学
ぶ
。

                                                    　
先
代
杜
氏
引
退
後
の
２
０
０ 

                                                    

８
年
に
杜
氏
に
就
任
。す
っ
き
り             

                                                    

し
た
飲
み
口
で
あ
り
な
が
ら
も
、

                                                    

黒
糖
の
風
味
を
感
じ
て
い
た
だ
け

                                                    

る
焼
酎
を
造
り
た
い
と
、伝
統
の

                                                    

技
を
基
本
に
新
し
い
ア
イ
デ
ィ
ア

                                                    

を
取
り
入
れ
、米
麹
造
り
か
ら
黒

                                                    

糖
溶
解
、も
ろ
み
管
理
か
ら
蒸
留
、

                                                    

貯
蔵
の
全
工
程
に
お
い
て
手
間
を

惜
し
ま
な
い
丁
寧
な
焼
酎
造
り
を
心
が
け
る
。

　
弊
社
代
表
銘
柄「
島
の
ナ
ポ
レ
オ
ン
」は
令
和
５
酒
造
年
度
鹿
児

島
県
本
格
焼
酎
鑑
評
会
に
お
い
て
、杜
氏
代
表
賞
を
受
賞
。

　
純
黒
糖
を
主
原
料
に
、
天
然
の

湧
水
で
仕
込
ん
だ
「
島
の
ナ
ポ
レ

オ
ン
」
を
主
力
と
し
て
、
５
年
以

上
長
期
熟
成
さ
せ
た
原
酒
を
使
用

し
た
「
帝
」、
日
本
で
も
珍
し
い

黒
糖
焼
酎
を
使
用
し
た
梅
酒
「
燦

々
梅
酒
」
な
ど
創
意
工
夫
し
た
商

品
、
一
本
一
本
に
真
心
を
込
め
、

情
熱
の
逸
杯
、
幸
せ
の
一
杯
を
お

届
け
し
ま
す
。

杜
氏
紹
介



/ /

30376 30375

1800ml 6

27 蒸留方法/ 減圧

900ml 12

1800ml /JAN 4948264271810

900ml /JAN 4948264270912

720mlはフロスティ瓶の為、割高になっております。

減圧蒸留の黒糖焼酎にはあまり使われない白麹を使用し柑橘系の爽やかな
香りとライトな甘味が口の中で広がります。

備考

容量/入数

Ｄコード

原料/ 黒糖、米麹（白）

ＡＬＣ度/

鹿児島 奄美大島にしかわ酒造

あまんゆ


