
お客様各位

1.WG Mann ヴァイングート・マン 生産地：ドイツ／ラインヘッセン地方

 ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売 ご注文本数

36863 Weiss ヴァイス 22
RheinischerLandwein
ライニッシャー・
ラントヴァイン

白

グラウブルグンダーと

ヴァイスブルグンダー33%

 リースリングとショイレーベ26%

フクセルレーベ26％

ゲヴュルツトラミネール15%

¥3,300 本

36864 Müller-Thurgau ミュラートゥルガウ【1L】 23
RheinischerLandwein
ライニッシャー・
ラントヴァイン

白
ミュラートゥルガウ

100% ¥3,500 本

36866
Calx Grauburgunder
カルクス グラウブルグンダー

23
RheinischerLandwein
ライニッシャー・
ラントヴァイン

オレ
ンジ

グラウブルグンダー
100% ¥4,000 本

36865 Purpur Riesling プァプァ リースリング 22
RheinischerLandwein
ライニッシャー・
ラントヴァイン

白 リースリング100％ ¥4,200 本

36868
Herr Kretz Riesling
ヘール クレッツ リースリング

20
RheinischerLandwein
ライニッシャー・
ラントヴァイン

白 リースリング100％ ¥6,000 本

36867 Rosa X ローザイクス【1L】 NV
Deutscher Wein

ドイッチャーヴァイン
ロゼ

（薄赤）

ドルンフェルダー52％
バッカス27％
メルローと

ミュラートゥルガウ21％

¥3,500 本

2.Le Petit Clou des Vents ル・プティ・クロ・デ・ヴォン 生産地：フランス／シュドウエスト地方

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売 ご注文本数

36859 Les Grenades レ グルナード 23
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤 メルロー100％ ¥2,900 本

36860
A L'Ouest de mon Sud Rouge
ア ルウエスト ド モン シュド　ルージュ

23
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤 メルロー100％ ¥3,300 本

ディオニー　FAX　：　075-601-5744 No.1
納品希望日 お客様名/ご担当者名

2025Vol.10　Diony 新着ワイン一覧表

Diony新着ワインのご注文表を送付させていただきます。

★新着ワイン出荷:10月20日より出荷可能となっております。（11月伝票分は11月1日（土）納品分からと
なります）

2025年10月17日

いつもお世話になります。

ドイツ・ラインヘッセンの『WGマン』は完売してしまっておりましたキュヴェの再入荷・新VTGと、初めてリースリングの
上級キュヴェもご紹介させていただきます。
特に1リットルの白・ロゼはお急ぎお求めいただきますことをおススメいたします。
ディオニーでも指折りの生産者となっておりますので、どうぞお見逃し無きようお求めくださいませ。

カルクスとはドイツ語で石灰岩を意味します。グラウブルグンダーの皮は特殊なアロマを持つため皮ごと醸し後プレス、フードルで発酵・熟成しました。粘
性のある淡いオレンジピンク色の外観、びわや白イチゴ、赤リンゴのアロマを感じます。果実味の甘さにドライですが詰まったエキス感、酸味とほろ苦さ、
心地の良い仕上がりです。

お電話番号 お電話番号 ご帳合

ラインヘッセンの南西エッケルスハイム村、斑岩で育つ全房のミュラートゥルガウを50％は直接圧搾、50％は醸し後プレスし、フードルで発酵・熟成しま
した。輝きと透明感のあるほのかにグリーンを帯びたイエロー、白い花や金木犀、ラディッシュ、メロンやバナナのアロマを感じます。口あたりよくスムーズで
果実味のよいジューシーな味わい、バランス良くアフターにはほんのり苦みを感じます。

斑岩で育つ6品種を9月下旬に収穫し、ステンレスタンクで数日間醸し後プレス、フードルで発酵・熟成し23年7月にサンスフルで瓶詰めしました。
ゴールドイエロー色、オレンジピールやすりおろしリンゴ、カリン、完熟みかんのアロマを感じます。ジューシーな口あたりに豊かな果実味とバランスのよい酸
味、喉越し良く飲み飽きない味わいです。

シュドウェスト『プティ・クロ・デ・ヴォン』は赤2キュヴェが23ヴィンテージとなります。
いずれもメルロー100％で、しっかり目のアタックです。いつもながらコスパは抜群です。

プァプァとは火山岩である斑岩のオリジナル名です。樹齢20年のリースリングをプレスし、12hlのフードルで発酵・熟成しサンスフルで瓶詰めしました。輝
きのあるクリアなイエローの外観、オレンジピールやカリン、白桃やライムのアロマを感じます。ドライで心地の良い酸味とミネラル、グレープフルーツのような
ほろ苦さと口あたりが心地よい仕上がりです。

畑の名称はHeerkretzですがライニッシャー・ラントヴァインの呼称では畑名を記載できないため、Herr Kretz（クレッツ氏）と命名しました。リースリ
ングをプレスし600Lの木樽で発酵・熟成しました。粘性ある輝くグリーンイエロー色、リースリングらしいぺトロール香、スウィーティやライム、洋梨コンポー
トのアロマ、上品な味わいでバランスよく、丸みのある心地の良い味わいでエキスたっぷりな良質な仕上がりです。

斑岩で育つドルンフェルダーを主体にバッカスとメルローとミュラートゥルガウを直接圧搾後、2種類のフードルで発酵・熟成しサンスフルで仕上げました。
淡く透明感のあるサーモンピンク色、しっかりとした香り立ち、バラの華やかな香りにクランベリーやいちご、フルーツトマトのアロマを感じます。柔らかいア
タックに白イチゴのような甘酸っぱさ、喉越し良く心地の良いスッキリとした味わいです。

23年は秋の暖かい気温のおかげで、発酵はかなり早く進みました。粘土土壌で育つメルローを全房で醸しプレス、グラスファイバータンクで発酵・熟成
しました。濃いブラックガーネット色、フランボワーズやプルーン、リコリスや黒胡椒のアロマを感じます。しっかりとしたボディのアタック、口の中で変化は少な
く、強めのタンニンが後半スーッと消える果実味です。

23年は雨が多くうどん粉病の被害を受け、残ったブドウは非常に凝縮しました。粘土石灰土壌で育ったメルローを除梗後、14日間醸しプレス、グラス
ファイバータンクで発酵・熟成しました。ブラックガーネット色、フランボワーズやブラックベリー、リコリスの香り、しっかりとしたアタックに目立った苦味、存在
感のあるタンニンと果実味とのバランスが良いです。
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3.Schnabel シュナーベル 生産地：オーストリア／ズュート・シュタイヤーマルク地方

 ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売 ご注文本数

36141 Rosé ロゼ 21 - ロゼ
ロートブルガー

（ツヴァイゲルト）
100％

¥5,800 本

36692 Rosé ロゼ 22 - ロゼ
ロートブルガー

（ツヴァイゲルト）
100％

¥5,800 本

36697 Urgestein ウルゲシュタイン 22 - 赤

ロートブルガー
（ツヴァイゲルト）40％

ブラウフレンキッシュ30％
ピノノワール30％

¥5,000 本

36693
Rotburger Kreuzegg
ロートブルガー クロイツエッグ

21 - 赤
ロートブルガー

（ツヴァイゲルト）
100％

¥6,500 本

36694
Blaufränkisch Hochegg
ブラウフレンキッシュ  ホッホエッグ

21 - 赤
ブラウフレンキッシュ

100% ¥7,500 本

36144 Pinot Noir Hochegg ピノノワール ホッホエッグ 21 - 赤 ピノノワール100% ¥10,000 本

36695 Pinot Noir Hochegg ピノノワール ホッホエッグ 22 - 赤 ピノノワール100% ¥10,000 本

36696 Pinot Noir Koregg ピノノワール コーエッグ 21 - 赤 ピノノワール100% ¥10,000 本

4.Franck Bonville フランク・ボンヴィル 生産地：フランス／シャンパーニュ地方

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売 ご注文本数

36854 Brut Millesime ブリュット・ミレジム 16
Champagne Grand Cru

シャンパーニュ
グランクリュ

白泡 シャルドネ100％ ¥9,500 本

36855 Les Belles Voyes レ ベール ヴォア 17

Champagne
Grand Cru Oger
シャンパーニュ

グランクリュ オジェ

白泡 シャルドネ100％ ¥16,000 本

ディオニー　FAX　：　075-601-5744 No.2
納品希望日 お客様名/ご担当者名

シャンパーニュ『フランク・ボンヴィル』は欠品しておりましたミレジムとレ ベール ヴォアがそれぞれ新VTGとなります。
シャンパーニュの出番も増え出しそうな時節です。ぜひお早めにお求めくださいませ。

16年は異例の年でコート・デ・ブランのシャルドネはピノノワールよりも後の収穫になりました。特級畑アヴィズのシャルドネをステンレスタンクで5ヶ月発
酵、ティラージュし85ヶ月瓶内二次発酵・熟成しました。淡いゴールドイエロー、クリーミーな泡、白桃やグレープフルーツ、青りんごや黄リンゴ、トースト
のアロマ、口中にしっかりと拡がる旨味、クリーミーな泡もしっかりとありボリュームのある骨格です。

フランク・ボンヴィルが誇るトップキュヴェで特級畑オジェのレ・ベール・ヴォアで育つ最高樹齢のシャルドネを木樽で発酵し、同区画の発酵中ワインを樽
出しで添加し瓶内二次発酵・熟成し、デゴルジュマンしました。グリーンを帯びたゴールドイエロー、カプチーノの泡、洋梨やリンゴ、トーストのアロマ、コク
と複雑味がアタックにあり、アフターにはミネラリーな味わいとエレガントさが醸し出されます。

生粋のナチュラルワイン生産者オーストリア『シュナーベル』は、すべてビオディナミ栽培でサンスフル仕上げ、拘りのワイ
ン達です。エレガンスな味わいに、たっぷり詰まったミネラル、ぜひごゆっくりと味わっていただきたく思います。入荷本数
がとても少な目なキュヴェもございます。

区画コーエッグで育つピノノワールを除梗後、蓋の無いタンクで醸し・発酵後プレス、古樽で熟成しサンスフルで仕上げました。黒い色調の濃いルビー
色、しっかりとした粘性、ラズベリーやフランボワーズ、カシス、湿った土のアロマを感じます。ボリューム感があり豊かな果実味としっかりとしたタンニン、上
質な甘味も感じられる完熟した味わいです。

シスト土壌で育つ樹齢20年のロートブルガー（ツヴァイゲルト）を直接圧搾後、ステンレスタンクで発酵・熟成しSO2無添加で瓶詰めしました。色調
の濃いアセロラピンク、スモモやラズベリー、ミント、梅、赤リンゴのアロマを感じます。パッと口中で拡がる果実味とたっぷりのエキス感、丸みのあるリンゴの
酸味が心地よく詰まったボディです。

シスト土壌で育つ樹齢20年のロートブルガー（ツヴァイゲルト）を直接圧搾後、ステンレスタンクで発酵・熟成しSO2無添加で瓶詰めしました。淡い
ローズピンク、白いちご、クランベリー、トマトの葉、スミレのアロマを感じます。フレッシュでフルーティな味わいのアタックに、スムーズでとがりのない良質さと
じわりと口中で拡がる旨味が印象的です。

お電話番号 お電話番号 ご帳合

オーストリア南部シュタイヤーマルクで夫婦二人三脚のシュナーベル、ピノノワールをタンクで醸し・発酵後、228Lの木樽で熟成しSO2無添加で瓶詰
めしました。黒色調のルビー色、ラズベリーやフランボワーズ、バラやスミレ、土のアロマを感じます。アタックにはじわりと拡がるエキス感と丸みがあり、エレ
ガントな酸味に心地の良いタンニンがアクセントとなっています。

オーストリア南部シュタイヤーマルクで夫婦二人三脚のシュナーベル、ピノノワールをタンクで醸し・発酵後、228Lの木樽で熟成しSO2無添加で瓶詰
めしました。黒色調のルビー色、とろりとした粘性、ラズベリーやフランボワーズ、バラ、スミレのアロマを感じます。しっかりと詰まったエキスに熟した丸みと深
みのある味わいで、しっかりとしたタンニンが骨格を支えてくれます。

サウザルにある3つのブドウ畑で栽培された3品種をステレンスタンクで醸し・発酵、木樽で熟成しSO2無添加で瓶詰めしました。紫を帯びたガーネット
色、ミントや芝、トマトの葉、ブラックチェリー、ラズベリーのアロマを感じます。しっかりと口中に拡がる味わいで中程度のタンニンと詰まったエキス感、酸味
は高めながらも口あたりのよい印象です。

ロートブルガーはツヴァイゲルトの古い呼び名でクロイツエッグは区画名です。ブドウを除梗後、タンクで醸し・発酵後、古樽で熟成しました。紫の色調
しっかりとしたガーネットの外観、ラズベリーやカシス、火打石、湿った土のアロマを感じます。上品なアタック、ベリーの酸味と細かなタンニンがアクセントと
なったしっかりとした良質な味わいで余韻にはカシスの香りが拡がります。

オーストリア南部シュタイヤーマルク、スレート土壌の区画ホッホエッグで育つ樹齢20年のブラウフレンキッシュを醸し・発酵後、228Lの古樽で熟成しサ
ンスフルで仕上げました。明るい紫ガーネット色、プルーンやザクロ、火打石、スモーク香を感じます。骨格のしっかりとしたボリューム感のある味わい、しっ
かりとしタンニン、やや高めの酸味、余韻の長い仕上がりです。
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5.Christian Binner クリスチャン・ビネール 生産地：フランス／アルザス地方　　

 ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売 ご注文本数

44533
Côtes ｄ’Amourschwhir Qui Gazouille
コート ダムルシュヴィール キ ガズイユ

20
Alsace

アルザス
白

リースリング、ピノグリ主体
ゲヴュルツトラミネール

ミュスカ、ピノオーセロワ
¥5,600 本

44534
Côtes ｄ’Amourschwhir Pinots
コート ダムルシュヴィール ピノ

21
Alsace

アルザス
赤

ピノグリ75％
ピノノワール25% ¥5,400 本

6.Frantz Saumon フランツ・ソーモン 生産地：フランス／ロワール地方　　

 ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売 ご注文本数

44559
Vin De Frantz Gascogne Blanc
ヴァン ド フランツ ガスコーニュ ブラン

22
VdF

ヴァン・ド・フランス
白

ユニブラン
グロマンサン ¥3,200 本

44558
Vin De Frantz Rose
ヴァン ド フランツ ロゼ

22
VdF

ヴァン・ド・フランス
ロゼ

グロロー50％
ガメイ50％ ¥3,300 本

7.Aurelien Verdet オレリアン・ヴェルデ 生産地：フランス／ブルゴーニュ地方

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売 ご注文本数

36836 Bourgogne Aligote ブルゴーニュ アリゴテ 23
Bourgogne Aligoté

ブルゴーニュ
アリゴテ

白 アリゴテ100％ ¥4,800 本

36837 Bourgogne Blanc ブルゴーニュ ブラン 23
Bourgogne

ブルゴーニュ
白 シャルドネ100％ ¥5,500 本

36838
Hautes-Cotes-De-Nuit Le Prieure Blanc
オート･コート･ド･ニュイ　ル プリュレ ブラン

23
Hautes-Cotes-De-Nuit
オート・コート・ド・

ニュイ
白 シャルドネ100％ ¥6,000 本

36840
Marsannay Champs Perdrix
マルサネ シャン ペルドリ

23
Marsannay
マルサネ

赤 ピノノワール100％ ¥8,000 本

8.Amós Bañeres アモス・バニェレス 生産地：スペイン／カタルーニャ地方

 ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売 ご注文本数

36886 SIN Cava Xarel-lo シン カヴァ チャレッロ　★ 23
D.O.Cava
カヴァ

白泡 チャレッロ100％ ¥2,900 本

ディオニー　FAX　：　075-601-5744 No.3
納品希望日 お客様名/ご担当者名

ロワール『フランツ・ソーモン』は白の新キュヴェ「ガスコーニュ ブラン」をご紹介いたします。いつもと違った味筋の白をお気軽にお
楽しみいただきたく願っております。そして今回のロゼ22は世界中に流通している品種違いの22VTGロゼとなります。

アルザス『クリスチャン・ビネール』の本拠地アムルシュヴィール村の小高い丘で育ったブドウで造った「コート ダムルシュ
ヴィール」白・赤はさすがビネールです。若々しいながらオーラあり、素敵な世界で悦に入って下さいませ。

GCケフェルコフと隣接する我々の町アムルシュビールで最も美しい丘の畑と、同じ丘で南向きに位置するリューディSonnenbergで育つブドウを足でピ
ジャージュしながら醸し・発酵、フードルで12ヶ月熟成しました。透明感のあるローズピンク色、白イチゴ、トマトの葉、スミレのアロマ、フレッシュでフルー
ティなアタック、スムーズでとがりのない良質な味わいで口中で旨味が増しクランベリーの果実がアフターまでしっかりと残ります。

アムルシュヴィール村の最も美しい丘に位置し、祖父の時代から続くグランクリュケフェルコフと境界線を共にする混植畑で育つ5種のブドウを直接圧搾
しフードルで24ヶ月発酵・熟成しました。輝きのある黄金色、とろりとした粘性、火打石やスモーク香、アプリコットジャムやレモンジャム、ユーカリのアロマ
を感じます。たっぷりの旨味が口中に拡がりじわじわと増し、心地の良い酸味と長い余韻が印象的です。

2度目の入荷のこちらの22VTGは世界中に流通しているフランツのロゼで、グロロー50％ガメイ50％で造りました。全房のブドウを直接圧搾し、ステン
レスタンクで発酵・熟成しました。明るいチェリーカラーのピンクの外観、梨や赤スグリ、フルーツトマトのアロマ、ジューシーな果実味のアタックをほんのりと
した甘みが包み込み、酸は控えめで心地良く、のどごしは滑らかで調和のとれた仕上がりです。

粘土石灰土壌で育つ樹齢50年のユニブランとグロマンサンをプレス後、ステンレスタンクとセメントタンクで発酵・熟成しました。グリーンイエロー色の外
観、グレープフルーツやスウィーティ、青いバナナのアロマが拡がります。ドライなアタックですが、シャープで豊かなミネラルを感じる味わいで心地の良い酸
味がアクセントとなっています。

カタルーニャ・ペネデス、アレックスとアモスのSINプロジェクトで、チャレッロをプレス後ステンレスタンクで発酵、糖が残った状態で瓶詰めしルミアージュしな
がら瓶内発酵・熟成しました。活力のあるクリーミーな泡立ち、グリーンイエロー色の外観、ライムやグレープフルーツ、トースト香を感じます。爽快で心
地の良いアタック、喉越し良くドライでな印象を受けます。

アルスナン村東に位置するミュレイ村にある畑「ルブーロワ」のシャルドネと信頼できる醸造家からのシャルドネをプレス後、セメントタンクで発酵・熟成し
ました。とてもクリアな濃いグリーンイエローの外観、ライムやすりおろしリンゴ、フルーツトマトのアロマを感じます。アタックから果実味よく、口あたりはまろや
かで尖りの全くない上品で優しい味わいです。

自社ブドウとシャソルネからの買いブドウをプレス後、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。クリアで透明感のあるグリーンイエロー色の色調、黄色リンゴ
やレモン、カボスのアロマを感じます。スッキリとしたアタックにたっぷりの果実味が加わり、リンゴ食べたときのようなジューシーな味わいと喉越しの良さ、良
質なミネラルの旨味が光ります。

お電話番号 お電話番号 ご帳合

不動の人気カヴァ・カタルーニャ『SIN』は23VTGになり、リリース中です。

年に1度のご褒美リリースです。ブルゴーニュの『オレリアン・ヴェルデ』は定番の白3種と赤マルサネをどうぞお楽しみくだ
さいませ。

2015年に購入したマルサネの粘土石灰土壌の畑で育つピノノワールを全房でステンレスタンクで醸し・発酵後プレス、木樽（新樽率10%）で熟
成、ステンレスタンクで追熟しました。淡いルビー色、ラズベリーやマッシュルーム、きのこ、雨上がりの森の中のアロマ、酸味が先立つアタックに中程度の
タンニンとほのかな苦み、柔らかく上品でアメリカンチェリーの余韻を感じます。

本拠地のアルスナン村に所有の区画「ル・プリュレ」の粘土石灰土壌で育つ樹齢約40年のシャルドネをプレス後、卵型セメントタンクで発酵・熟成しま
した。クリアなグリーンイエロー色、ライムや黄色リンゴ、すりおろしリンゴのアロマ、シャープなアタックでプチプチとしたガス感、切れ味のある酸、心地よく
ジューシーな味わいです。


