
山形

 

山
形
県
の
南
東
部
に
位
置
す
る
、「
ま
ほ
ろ
ば

の
里
」高
畠
町
。「
ま
ほ
ろ
ば
」と
は
古
語
で「
実

り
が
豊
か
で
住
み
よ
い
場
所
」と
い
う
意
味
で
、

自
然
豊
か
で
果
樹
を
は
じ
め
農
業
が
盛
ん
な
町

で
す
。

そ
の
中
で
も
宮
城
県
と
の
県
境
に
ほ
ど
近
い
、

酒
米
を
生
産
す
る
田
ん
ぼ
と
雄
大
な
奥
羽
山
脈

の
山
々
に
囲
ま
れ
た
山
間
の
地
・
二
井
宿（
に

い
じ
ゅ
く
）地
区
に
蔵
を
構
え
る
米
鶴
酒
造
。

1
6
9
7
年（
元
禄
1
0
年
）創
業
、現
在
で

1
2
代
目
を
数
え
る
歴
史
あ
る
酒
蔵
で
、江
戸

時
代
に
は
地
域
一
帯
を
治
め
て
い
た
米
沢
上
杉

藩
へ
お
酒
を
納
め
る『
御
用
酒
屋
』を
務
め
て
お

り
ま
し
た
。

明
治
時
代
か
ら
大
正

時
代
に
か
け
て
は
、

地
区
に
あ
っ
た
大
小

3
2
か
所
の
酒
造
場

へ
の
指
導
な
ど
、酒
造

り
の
中
心
的
役
割
を

務
め
て
い
た
と
い
う

記
録
が
残
っ
て
い
ま

す
。

歴
史
、
風
土
に
つ
い
て

米
鶴
酒
造

よ
ね
つ
る
し
ゅ
ぞ
う

酒
造
り
へ
の
想
い

 

米
が
実
り
、稲
穂
が
垂
れ
る
姿
が
お
辞
儀
姿
に
見
え
る
こ

と
か
ら「
感
謝
を
伝
え
る
酒
」で
あ
り
た
い
と
い
う
想
い
、

ま
た「
米
」の
漢
字
は「
八・十・八
」に
分
け
ら
れ
、吉
兆
で

あ
る
鶴
が
末
広
が
り
に
舞
う「
縁
起
の
い
い
酒
」で
あ
れ

と
い
う
願
い
か
ら「
米
鶴
」の
名
が
付
け
ら
れ
ま
し
た
。

米
鶴
で
は「
酒
造
り
は
米
作
り
か
ら
始
ま
る
」と
い
う
理

念
を
中
心
に
持
ち
、1
9
8
3
年
に
地
元
の
酒
米
農
家
と

共
同
で
立
ち
上
げ
た「
高
畠
町
酒
米
研
究
会
」に
よ
り
地

元
で
栽
培
さ
れ
る
良
質
な
酒
造
好
適
米
は
県
内
で
も
ト

ッ
プ
ク
ラ
ス
の
品
質
を
誇
り
ま
す
。

ま
た
仕
込
水
は
日
本
三
大
急
流
の
ひ
と
つ「
最
上
川
」支

川
の
清
涼
な
伏
流
水
を
使
用
し
て
お
り
、米
と
水
、そ
し

て
杜
氏
と
蔵
人
の
卓
越
し
た
チ
ー
ム
ワ
ー
ク
で「
和
醸
良

酒
」を
常
に
目
指
し
て
お
り
ま
す
。

杜
氏 

須
貝
智
（
す
が
い
さ
と
し
）

東置賜郡

 

弊
社
杜
氏
を
務
め
る
須
貝
智
は
、

4
0
年
以
上
の
長
き
に
わ
た
っ
て
米

鶴
で
日
本
酒
造
り
に
携
わ
り
、

1
9
9
8
年
よ
り
杜
氏
を
務
め
て
い

ま
す
。

「
飲
む
ほ
ど
に
う
ま
味
が
冴
え
、後
味

が
ス
ー
ッ
と
切
れ
る
、つ
い
お
か
わ
り

し
た
く
な
る
よ
う
な
酒
」を
追
求
し
、

自
社
工
場
で
精
米
し
た
好
適
米
の
洗

米
か
ら
搾
り
、火
入
れ
に
至
る
ま
で

酒
造
り
の
全
行
程
を
管
理
し
て
い
ま

す
。結
果
、国
内
外
の
各
種
品
評
会
に

蔵
元
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

 

基
本
理
念
で
あ
る「
和
醸
良
酒
」「
品
質

重
視
」の
も
と
、「
酒
に
詳
し
く
な
く
て

も
分
か
り
や
す
く
お
い
し
い
酒
」を
醸

し
て
皆
様
に
お
届
け
す
べ
く
、日
夜
酒

造
り
に
励
ん
で
お
り
ま
す
。

新
た
な
挑
戦
と
し
て
2
0
2
3
年
か
ら

は
社
員
に
よ
る「
酒
造
好
適
米
の
自
社

栽
培
」を
開
始
し
、よ
り
よ
い
酒
造
り
を

目
指
し
酒
質
の
向
上
に
努
め
て
ま
い
り

ま
す
。

弊
社
の
オ
ス
ス
メ
は
オ
リ
ジ
ナ
ル
米「

亀
粋（
き
っ
す
い
）」を
使
用
し
た
お
酒

で
、雪
国
を
思
わ
せ
る
よ
う
な
や
わ
ら

か
く
素
直
な
香
味
を
味
わ
え
ま
す
。

縁
起
物
で
感
謝
を
伝
え
る「
米
鶴
」の
お

酒
を
是
非
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

 

高
く
評
価
さ
れ
る
高
品
質
な
酒
を
多
く
送
り
出
し
て
い
ま
す
。

「
和
醸
良
酒
」の
言
葉
を
大
切
に
良
い
酒
造
り
に
余
念
の
な
い
、日
本

酒
に
携
わ
る
面
々
か
ら
も
一
目
置
か
れ
て
い
る
プ
ロ
フ
ェッ
シ
ョ
ナ
ル

で
す
。
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山形県開発の大吟醸向け酒米「雪女神」を麹米に使用し醸した、マスカットを思
わせる爽やかな印象の香りと、おだやかでクリアな米の旨味、「超辛口」らしい
軽快な切れを併せ持った純米大吟醸酒です。口当たりはすっきりとしていなが
ら米の旨味を感じられます。

高畠産「美山錦」を使用し山形酵母で仕込んだ華やかな純米吟醸酒です。仕
込みタンクが1本できあがるたびにシーズン初めから、「１号」「２号」と通し番号
をつけていき、吟醸34号とはそのシーズンで34番目に仕込んだという意味で
す。しかも「34号の留め添えの日は元日に行う」と決められており、たいへんお
めでたい純米吟醸酒です。

備考 備考 数量限定品

720ml /JAN 4951046086953 720ml /JAN 4951046084980

1800ml /JAN 4951046086946 1800ml /JAN 4951046084973

1800ml 6 720ml 12容量/入数 1800ml 6 720ml 12 容量/入数

Ｄコード 26639 26640 Ｄコード 19036 19037

ＡＬＣ度/ 16

酸度/ 1.4 日本酒度/ +7 酸度/ 1.5 日本酒度/ ±0～+2

使用米/ 麹米：雪女神　掛米：山形県産米 使用米/ 美山錦

精米歩合/ 50％ ＡＬＣ度/ 15 精米歩合/ 55％

山形 米鶴酒造 山形 米鶴酒造

よねつる　ちょうからじゅんまいだいぎんじょう よねつる　じゅんまいぎんじょう　さんじゅうよんごうじこみ

米鶴　超辛純米大吟醸 米鶴　純米吟醸34号仕込み

高品質の山形県産米を使った、純米のもろみを搾った時一番最初に出る白い
オリがからんだ日本酒です。フルーティーな香りで、ビン内二次醗酵による炭
酸ガスを含み、ピチピチとした味わいです。

一般には「純米造りで、辛口の酒を造るのは難しい」と言われています。『米鶴
超辛純米』は、完全熟成の純米もろみにより、飲むほどに旨味が冴える、「これ
ぞ純米酒」と実感できる本格・辛口の純米酒です。

備考 備考

720ml /JAN 4951046083402

720ml /JAN 4951046085703 1800ml /JAN 4951046083396

1800ml 6 720ml 12容量/入数 720ml 12 容量/入数

+7

Ｄコード 27783 Ｄコード 27814 21814

65％ ＡＬＣ度/ 15～16

酸度/ 1.6 日本酒度/ +2.5 酸度/ 1.4 日本酒度/

米鶴　超辛純米
使用米/ 麹米：出羽の里 掛米：山形県産米 使用米/ 出羽の里、他

精米歩合/ 65％ ＡＬＣ度/ 15 精米歩合/

山形 米鶴酒造 山形 米鶴酒造

よねつる じゅんまいしゅ はっぽうにごり よねつる　ちょうからじゅんまい

米鶴 純米酒 発泡にごり


