
 ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

43304 Bang Bang Macabeu バンバン マカヴー 19
VdF

ヴァン・ド・フランス
白 マカヴー100％ ¥3,700

43020 Rose Eclipse ロゼ エクリプス 18
VdF

ヴァン・ド・フランス
ロゼ

グルナッシュグリ
100% ¥3,300

43305 Rose Eclipse ロゼ エクリプス 19
VdF

ヴァン・ド・フランス
ロゼ

シラー50%
グルナッシュグリ

50%
¥3,500

44161 Rose Eclipse ロゼ エクリプス 22
VdF

ヴァン・ド・フランス
ロゼ

シラー
グルナッシュグリ ¥3,700

43915 Machu Picchu マチュピチュ 21
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤

グルナッシュノワール
グルナッシュグリ

グルナッシュブラン
¥3,900

44162 Machu Picchu マチュピチュ 22
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤

グルナッシュノワール
グルナッシュグリ

グルナッシュブラン
¥3,900

43916 La Martine ラ マルティン 21
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤

グルナッシュノワール
グルナッシュグリ

グルナッシュブラン95％
カリニャン5%

¥3,900

44163 La Martine ラ マルティン 22
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤

グルナッシュノワール
グルナッシュグリ

グルナッシュブラン
カリニャン

¥3,900

1.Thierry Diaz ティエリー・ディアツ
お久しぶりの登場となります！9cevesのメンバー『ティエリー・ディアツ』は寝かせておりましたワイン達、
「白1キュヴェ」「ロゼは3ヴィンテージ垂直で」「赤2キュヴェ×各2ヴィンテージ」でご案内させていただきます。
すべて”サンスフル”でナチュール感を存分にお楽しみいただけることと思います。
※入荷本数が少ないキュヴェもございます。

区画名をキュヴェに冠したキュヴェで、シスト土壌で混植する古木のグルナッシュ3種とカリニャンを除梗しスミマセラシオンカルボニック後プ

レス、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。透明感のある紫ガーネット色、レッドプラムやブラックチェリー、湿った土、火打石の香りを感

じます。バランスの良い仕上がりでタンニンの質も良く、果実味と酸味のバランスも整った仕上がりです。

ナンシー・シナトラの曲「Bang Bang」を冠したシリーズです。粘土石灰土壌で育つマカブーを全房でプレス後、ステンレスタンクで発酵

しそのまま6ヶ月熟成、SO2無添加で瓶詰めしました。とろりとした粘性のあるグリーンイエロー色、ライムやスウィーティ、フルーツトマトの

アロマ、ピリリとした口あたりでフレッシュなニュアンスにカリンのほろ苦さがアクセントとなったドライな仕上がりです。

9caveティエリーのキュヴェで、日食や月食などの「蝕」を意味するエクリプスを瞬時のインスピレーションで名付けました。2品種を全房で

直接圧搾し、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。淡いオレンジを帯びたピンク色、アメリカンチェリーやザクロ、イチヂクのアロマ、ドライ

なアタックに高めの酸、拡がりのある果実味に、ほんのり心地の良い苦みがアクセントとなっています。

9caveメンバー・ティエリーのキュヴェで、日食や月食などの「蝕」を意味するエクリプスを瞬時のインスピレーションで名付けました。グル

ナッシュグリを全房で直接圧搾し、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。淡いレンガ色の外観、マンゴーやマロン、クランベリー、紹興酒

のアロマ、まだおとなしい印象で高めの酸に複雑味のある味わいです。

9caveティエリーのキュヴェで、日食や月食などの「蝕」を意味するエクリプスを瞬時のインスピレーションで名付けました。2品種を全房で

直接圧搾し、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。透明感のあるルビー色、アメリカンチェリーやキャンディの甘い香り、ドライフルーツの

アロマ、アタックはドライでイチゴの果実の甘さを感じるエキス感と拡がりのある香りに中程度の余韻です。

区画名をキュヴェに冠したキュヴェで、シスト土壌で混植する古木のグルナッシュ3種とカリニャンを除梗し、スミマセラシオンカルボニック後

プレス、ステンレスタンクで発酵・熟成、サンスフルで瓶詰めしました。紫ガーネット色の外観、ブラックベリーやプラム、湿った土やカシスの

アロマ、上質のタンニンにより長めの余韻を楽しめます。

9caveのティエリーがマチュピチュのような傾斜の強い段々畑で育つグルナッシュ3種を除梗し15日間スミマセラシオンカルボニック後プレ

ス、ステンレスタンクで6ヶ月発酵・熟成しました。鮮やかな紫ガーネット色、カシスジャムやフランボワーズ、山ぶどう、プルーンのアロマ、ス

ムーズな口あたりに心地の良いタンニン、ニュートラルで後半滑らかな味わいに中程度の余韻が続きます。

9caveのティエリーがマチュピチュのような傾斜の強い段々畑で育つグルナッシュ3種を除梗しスミマセラシオンカルボニック後プレス、ステ

ンレスタンクで発酵・熟成しました。透明感のある紫ガーネット色、湿った土、カシスジャム、フランボワーズ、胡椒の香りを感じます。やや

高めの酸味といい塩梅の果実味が交じり合い、タンニンが心地よく拡がるアフターを楽しめます。
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ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36744
Experiència Parellada
エスペリエンシア パレリャーダ

23
Vino de Mesa

ヴィノ・デ・メサ
白 パレリャーダ100％ ¥2,900

36745 El Prat エル プラット 23
Vino de Mesa

ヴィノ・デ・メサ
白 マカベオ100％ ¥3,300

36747 El Mentider エル メンティデー 20
Vino de Mesa

ヴィノ・デ・メサ
赤 トレパット100％ ¥4,000

36748 El Sola エル ソラー 19
Vino de Mesa

ヴィノ・デ・メサ
赤 トレパット100％ ¥6,000

36749 El Corria エル コリアー 18
Conca de Barberà

コンカ・デ・バルベラ
赤 トレパット100％ ¥8,500

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36716 Artiszt アーティスト　【1L】 23 - ロゼ
ブラウフレンキッシュ65％

ショイレーベ30％
カベルネフラン5％

¥4,000

36717 Komponiszt コンポニスト 23 - 赤
メルロー

カベルネソーヴィニヨン
カベルネフラン

¥5,600

36714 Soliszt ソリスト 23 - 赤
ブラウフレンキッシュ

100％ ¥5,600

3.Liszt リスト

2.Succés Vinícola スクセス・ヴィニコラ

「個性と自信が溢れた存在感のあるワイン」に仕上げました。23年はブラウフレンキッシュで造りました。醸し・発酵後フードルとハンガ

リー産の木樽で発酵・熟成しました。黒紫ガーネット色、フランボワーズやプルーン、湿った土のアロマを感じます。じわりとタンニンが拡が

る丸みある果実味に完熟ベリーの香りが拡がり、イチゴジャムの甘やかさを感じ、まろやかさもあります。

「幸福、喜び、人生へ情熱を放つ遊び心のあるワイン」に仕上げました。ショイレーベ・ブラウフレンキッシュ・カベルネフランの3種類のワイ

ンをアッサンブラージュし仕上げました。淡いルビー色の外観、クランベリーやいちご、フルーツトマトのアロマ、フルーツキャンディのような甘

みと心地の良いタンニンと酸味と苦みががアクセントとなっています。

メルローは開放桶で醸し・発酵、カベルネソーヴィニヨンとカベルネフランは全房で醸し・発酵後、アッサンブラージュしアンフォラと木樽で

熟成しました。鮮やかな紫ガーネット色、レッドプラムやフランボワーズ、火打石、イチヂクのアロマ、ジューシーな完熟感が口中に拡がる

アタック、バランスの良い仕上がりで味わいに旨味があり余韻も長めの仕上がりです。

『リスト』は”～iszt”シリーズのロゼと赤2キュヴェが23VTGとなります。
リストはタンク・樽・アンフォラなど、それぞれ細かく仕込みをされ彼らの感覚でアッサンブラージュされております。
ロゼは皆様お好きな【1リットル】で、とても凝った造りをされており、複雑な味わいが表現されております。
赤はまろやかでフレッシュ、旨みとミネラルをお楽しみいただけることと思います。

このキュヴェが初キュヴェであったため”経験”という意を冠しました。パレリャーダを除梗しプレス、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。

濃いイエロー、洋梨や熟したカリン、黄色リンゴ、クミンのスパイス香、活き活きとしたアタックは良質な味わいで口中にジューシーさが拡

がり、たっぷりのミネラル、ほんのりとした苦みがアクセントになり中程度の余韻が拡がります。

区画名がキュヴェ名で大手カヴァ生産者からの買い付けキャンセルやコーペラティヴからの低価格での取引などからサヨナラするためのマ

ニフェストワインです。マカベオを全房でプレスし、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。クリアなイエローゴールド、マンダリンオレンジやフ

ルーツトマトのアロマ、ジューシーなアタック、ほろ苦さとミネラル感、オレンジピールの香りが口中に残ります。

カタルーニャの若手ホープ『スクセス・ヴィニコラ』、純真さを感じていただける優しく綺麗な白・赤です。
自生品種を重視しされており、”トレパット愛”については以前もご紹介させていただきましたが、
上級キュヴェ「エルソラー2019」「エルコリアー2018」は今回再入荷ではございますが、
グランヴァンな様相に見事に熟成しております。

区画名をキュヴェ名にしました。トレパットを除梗し、茎を一部入れ1ヶ月間醸しプレス、ステンレスタンクで発酵し300Lの木樽で熟成

しサンスフルで仕上げました。黒色ガーネット色、スパイシーな香りと熟したベリー、カシスやプルーン、リコリスのアロマを感じます。しっとりと

した複雑味のあるアタックで完熟果実味と骨太のタンニンがボディを強化し、しっかりとした熟成感のある上質な仕上がりです。

常に日光が当たる区画で、日が当たるという意味の区画名をキュヴェ名にしました。トレパットを除梗し醸し後プレス、ステンレスタンクで

発酵し、木樽で熟成しました。熟成感のあるブラウンガーネット、カシス、プルーン、レーズン、ナツメグ、湿った土のアロマ、丸みのある柔

らかいアタックで熟成感が楽しめる味わいは、タンニンも心地よく甘味の果実味よく美味でアフターもしっかりしています。

嘘つきという意味で、トレパットでは凝縮感ある上質の赤ワインが造れないという概念を覆すためのキュヴェです。除梗したトレパットをプ

レス後ステンレスタンクで発酵、木樽で熟成しました。熟成によるブラウンカラーの入ったガーネット色、レッドプラムとブラックベリー、いちぢ

く、胡椒のアロマを感じます。たっぷりの果実味でアタックから完熟ベリーの旨味、バランスよくしっかりしたスムーズな味わいは心地よい仕
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36722 Gamay La Souteronne ガメイ ラ ストゥロンヌ 23
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤 ガメイ100％ ¥5,300

34528 Syrah シラー 18
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤 シラー100％ ¥4,800

36721 Syrah シラー 23
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤 シラー100％ ¥5,300

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36811 Kaze Blanc 風 ブラン 24
VdF

ヴァン・ド・フランス
白

シャルドネ50％
グルナッシュブラン30％

ルーサンヌ20％
グルナッシュブラン20％

¥2,700

36813 Kaze Rouge 風 ルージュ 24
VdF

ヴァン・ド・フランス
赤

グルナッシュ、メルロー
カリニャン、シラー ¥2,700

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36814 Chinon Rive Gauche シノン リーヴ ゴッシュ 23 Chinon シノン 赤
カベルネフラン

100％ ¥2,700

4.Dom Romaneaux-Destezetドメーヌ・ロマノー・デストゥゼ

こちらも永らく欠品しておりましたロワール『ボンヌリエール』のカベルネフラン赤が23VTGで入荷いたしました。
繊細な可憐さをお楽しみいただけますロワールのカベルネフランとなっております。

教会で隣に座った男性が描いた素敵な落書きをエチケットデザインにしたシノンのロングセラーです。ロワール川左岸で育つカベルネフランを4週間醸

し発酵、セメントタンクでマロと熟成を行いました。紫帯びたルビー色から赤果実やお花の香りが拡がります。青くさいフランを微塵も感じさせないスト

レートでピュアな果実に、少しのタンニンが溶け込むバランスの良いナチュラルな味わいです。

23年は多湿な春と比較的暑く湿った夏で早めに収穫しました。花崗岩土壌で育つガメイをスミマセラシオンカルボニック後プレス、ステ

ンレスタンクと古樽で発酵・熟成しました。淡い紫ガーネット色、ブラックチェリーやフランボワーズ、レーズンの香り、穏やかなアタックにベ

リー香が拡がり、少し高めの酸と果実味のバランスがよく中程度のタンニンがアクセントとなっています。

ローヌ高地アルルボスク村、花崗岩土壌で育つ全房のシラーを例年より長めにスミマセラシオンカルボニック後プレス、ステンレスタンクと古樽でピ

ジャージュを施しながら発酵・熟成しました。ガーネットの外観、フランボワーズやカシス、スミレ、リコリスのアロマ、22年より滑らかなアタックにバランス

のよいタンニン、高めの酸が心地の良い味わいです。

6.Ch de La Bonneliere シャトー・ド・ラ・ボンヌリエール

5.Dom de La Garance ドメーヌ・ド・ラ・ガランス

ローヌ高地アルルボスク村、花崗岩で育つシラーを全房でスミマセラシオンカルボニック後プレス、ステンレスタンクと古樽でピジャージュを施しながら発

酵・熟成しました。淡いガーネット色、フランボワーズやカシスジャム、甘草やスパイシーな香り、しっかりとしたアタックに骨格ととれたバランス、骨太の

タンニン、熟した果実味が溢れ出す上質なワインです。

『ロマノー』は皆様ご存じのことと思いますが、
北ローヌの花崗岩土壌由来のスムーズ・シルキーで凛とした気品漂う赤でございます。
長く寝かせておりましたがようやく開いて参りました「シラー18VTG」、
そして、23VTGの「ガメイ」と「シラー」は、2022年に比べるとやや軽やかで飲みやすい仕上がりとなっております。

欠品しておりまして、大変申し訳ざいませんでした『ガランス』は白と赤が24VTGでリリースとなります。
ともにセパージュが変わっておりますが、例年と変わらずご納得いただける味わいです。
各キュヴェの詳細につきましては分かり次第、弊社HPへ掲載させていただきます。

粘土石灰・花崗岩土壌で育った3品種を全房でプレスし、ステンレスタンクとセメントタンクで発酵、ステンレスタンクで熟成しました。クリ

アなグリーンイエロー色の外観、洋梨キャンディやカリン、完熟柑橘の甘い香り、口あたりよくスムーズな飲み口、控えめな酸味とバランス

のとれた果実感、グレープフルーツピールのほろ苦さをアフターに感じます。

粘土石灰土壌で育つグルナッシュ、メルロー、カリニャン、シラーを全房で6日醸し後プレス、セメントタンクとステンレスタンクで発酵、ステンレスタンク

で熟成しました。黒系ガーネットの外観、ブラックチェリーやフランボワーズ、湿った土や茎のアロマ、バランスよく口あたりのよい味わいで心地の良いタ

ンニンと程よい酸味、後口は中程度です。
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7.Same River Twice セイム・リヴァー・トワイス
ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36797 Blanc ブラン 22
VdF

ヴァン・ド・フランス
白

クレレット35％
グルナッシュブラン35%

ロール30%
¥2,600

36798 Orange オレンジ　★ 23
VdF

ヴァン・ド・フランス
オレ
ンジ

グルナッシュブラン20％ロール20％

ヴィオニエ20％ユニブラン20％

ミュスカブラン・ア・プティグラン10％

ミュスカルージュ・ア・プティグラン10％
¥2,800

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36788
Gruner Veltliner
グリューナー・ヴェルトリーナー　★

24 - 白
グリューナー・

ヴェルトリーナー100％ ¥2,800

36787 Weißer Mulatschak ヴァイサー ムラチャック　★ 23 -
オレ
ンジ

ヴェルシュリースリング50％
トラミーナー25％

ピノグリ 25%
¥2,900

36789 Burgenlandrot ブルゲンラントロート　★ 22 - 赤
ツヴァイゲルト50％

ブラウフレンキッシュ40％
ザンクト・ラウレント10％

¥2,500

ワ　イ　ン　名 VIN 呼称 種類 品種 参考小売

36658 Rose ロゼ 23 Landwein Main
ラントヴァイン・マイン ロゼ

ピノノワール35％
ドミナ35％

ドルンフェルダー30％
¥3,300

人気キュヴェが新ヴィンテージ＆再入荷で絶賛発売中!!!

19年に南ローヌに設立した小さなネゴシアンでヴァントゥーの地元生産者が育てたクレレット、グルナッシュブラン、ロールをゆっくりプレス後、ステンレ

スタンクで発酵し、セメントタンクで熟成しました。クリアなグリーンイエロー色、パッションフルーツなどのトロピカル香やリンゴジャムのアロマ、バランスよく

良質な飲み口で酸味と旨味が拡がりをみせ、コスパの良さが光ります。

南仏ヴァントゥー、小石が混ざる粘土石灰土壌で地元の生産者が育てた6品種を除梗後グラスファイバータンクで18日間醸し・発酵後プレスし、

6ヶ月熟成しました。ゴールドの外観、アプリコットのコンポートのようなフルーティなアロマが拡がります。ジューシーな口当たりに、少しの苦味がアクセ

ントとなり、全体のバランスを引き締めています。

バランス良く暖かい気候だった2021年、粘土や砂質土壌で育つ3品種を除梗しステンレスタンクでスミマセラシオンカルボニック後プレス、ステンレス

タンクで発酵・熟成しました。エッジがパープルのガーネットカラー、プラムやフランボワーズのアロマを感じます。柔らかく心地の良いアタックにタンニンと

酸のバランスのとれた口あたり、とがりなく全体を通して落ち着いた味わいです。

23年は非常に暖かく乾燥した年で、幸運にも収穫前に雨が降りブドウの成熟が促進され非常に良質で収穫量も豊富でした。コイパー土壌で育

つ3品種を全房で直接圧搾し、フードルで発酵・熟成しました。色調の濃いバラ色ピンクの外観、しっかりとした香り立ちとクランベリーとイチゴ、プラ

ムのアロマ、キリッとした酸がアタックに感じられ、ほろ苦さと喉越しの良さと旨味、ドライなアフターが印象的です。

24年は夏は非常に暑く降雨量も少ない年でした。ハンガリー国境で代々家族経営の複合農家のマインクラング、リュナーヴェルトリナーを除梗しプ

レス後、ステンレスタンクで発酵・熟成しました。グリーンイエロー色、青りんごやライム、レモン、シトラス系、白胡椒の香り、爽やかでスッキリとしたア

タック、口あたりよくフレッシュ感のある味わいはジューシーで冷涼感のある逸品です。

9.WG Weigand ヴァイングート・ヴァイガント

8.Meinklang マインクラング

祝いの場での快活で楽しいワインを意味するハンガリー語を冠しました。8月に収穫した3品種を除梗後5日間醸しプレス、ステンレスタンクで発

酵・熟成しました。イエロー中心のオレンジカラー、金木犀やカリン、黄桃、アプリコットのアロマ、オレンジピールのようなほろ苦さで、アプリコットやカリ

ンの香りが口中に拡がるドライで風味豊かな味わいです。
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