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備考

栃木県産米を全量使用。七割まで磨いた米を、日光連山の自然伏流水にて
じっくり長期低温発酵・手造り醸造仕込みで醸しました。米本来の味わいが楽
しめる純米酒。おだやかな香りとコクのある芳醇でキレの良い酒です。

栃木 西堀酒造 栃木 西堀酒造

栃木県産米 使用米/ 栃木県産米

日本酒度/

ＡＬＣ度/ 15

もんがいふしゅつ　じゅんまいしゅ もんがいふしゅつ　じゅんまいぎんじょう55

門外不出 純米酒 門外不出 純米吟醸 55
使用米/

-2 酸度/ 1.4

精米歩合/ 70％ ＡＬＣ度/ 15 精米歩合/ 55％

容量/入数

+4

Ｄコード 28111 28114 Ｄコード 28112

酸度/ 1.6 日本酒度/

1800ml 6 720ml 12

28113

容量/入数 1800ml 6 720ml 12

1800ml /JAN 4934676015838 1800ml /JAN 4934676003088

口当たりやわらかでお米の旨味があり、すっきりとした後味のお酒です。辛口
好きな方、甘口好きな方、どちらでも合わせることのできる、万能タイプの純米
吟醸酒です。

備考

720ml /JAN 4934676015821 720ml /JAN 4934676003040


