
新潟

 

1
7
5
1
年（
宝
暦
元
年
）創
業
。1
8
8
2
年

（
明
治
1
5
年
）に
は
、「
柏
露
」の
由
来
と
な
っ

た
長
岡
藩
主
牧
野
家
の
酒
造
蔵
を
譲
り
受
け
、

同
家
の「
三
つ
柏
」紋
の
使
用
と
商
品
名「
柏
露
」

を
継
承
し
た
全
国
で
も
類
を
見
な
い「
大
名
蔵
」

で
す
。

 

越
後
平
野
の
中
央
に
位
置
し
、県
内
最
多
の

1
6
の
清
酒
蔵
を
有
す
る
酒
ど
こ
ろ
長
岡
市
。

古
く
か
ら
長
岡
藩
の
城
下
町
と
し
て
栄
え
、越

後
の
良
質
な
米
が
集
ま
る
地
域
で
し
た
。冬
の

寒
さ
が
厳
し
く
、日
本
で
も
有
数
の
豪
雪
地
帯

で
す
が
、昼
間
と
夜
間
の
温
度
差
が
比
較
的
少

な
い
の
が
特
徴
。冬
の
安
定
し
た
低
い
気
温
が
、

美
味
し
い
酒
造
り
の
必
要
条
件
と
言
わ
れ
る「

長
期
低
温
発
酵
」に
適
し
て
い
ま
す
。

新
潟
の
酒
造
好
適

米「
五
百
万
石
」を

主
な
原
料
に
、恵
ま

れ
た
環
境
の
中
、

伝
統
の
技
と
近
代

的
醸
造
技
術
と
の

調
和
の
も
と
で
、

「
柏
露
」の
特
徴
で

あ
る
淡
麗
辛
口
の

酒
を
醸
し
だ
し
て

い
ま
す
。 歴

史
、
風
土
に
つ
い
て

柏
露
酒
造

は
く
ろ
し
ゅ
ぞ
う

酒
造
り
へ
の
想
い

 

清
酒
の
激
戦
地
で
埋
も
れ
な
い
た
め
に
は
、伝
統
を

守
り
な
が
ら
も
時
代
の
変
化
を
読
み
、個
性
あ
る
商

品
の
開
発
を
し
て
い
く
こ
と
が
必
須
で
す
。柏
露
酒

造
で
も
経
験
豊
か
な
ベ
テ
ラ
ン
と
若
手
メ
ン
バ
ー
の

技
と
想
い
を
掛
け
合
わ
せ
、研
究
を
重
ね
、商
品
化
を

実
現
し
て
い
ま
す
。

 
日
本
酒
を
愛
す
る
す
べ
て
の
人
た
ち
の
“
明
日
を
潤

す
一
滴
”
と
な
る
こ
と
を
願
い
、オ
ー
ル
新
潟
で
こ
だ

わ
り
抜
い
た「
さ
ん
ず
い
」。瓶
内
二
次
発
酵
に
よ
る

自
然
発
酵
炭
酸
が
特
徴
の
発
泡
純
米
清
酒「
柏
露
花

火
」。新
潟
県
内
の
酒
蔵
が
集
結
す
る
日
本
酒
イ
ベ
ン

ト「
に
い
が
た
酒
の
陣
」で
圧
倒
的
人
気
を
誇
っ
た
リ

キ
ュ
ー
ル「
W
柚
子
」。柏
露
を
代
表
す
る
こ
の
商
品

た
ち
は
多
く
の
皆
様
に
ご
愛
飲
い
た
だ
い
て
お
り
ま

す
。

杜
氏 

野
田
晋
一
郎
（
の
だ
し
ん
い
ち
ろ
う
）

長岡市

 

柏
露
酒
造
に
て
酒
造
り
か
ら
出
荷

ま
で
の
す
べ
て
の
業
務
を
経
験
。酒

造
り
の
勉
強
を
し
続
け
、2
0
1
7

年「
一
級
酒
造
技
能
士
」に
合
格
、

2
0
1
8
年「
南
部
杜
氏
試
験
」に

合
格
。2
0
1
9
年
に
は
念
願
だ
っ

た
杜
氏
の
夢
を
掴
み
、柏
露
酒
造
の

酒
造
り
を
牽
引
し
て
い
る
。目
指
す

の
は
、新
潟
の
地
酒
ら
し
い「
淡
麗

辛
口
ど
真
ん
中
」。こ
れ
か
ら
も
直

球
勝
負
で
酒
造
り
に
打
ち
込
ん
で

い
く
。

 

大
学
時
代
は
電
子
工
学
科
を
専
攻

。戦
闘
機
の
パ
イ
ロ
ッ
ト
を
目
指
し

て
三
次
試
験
ま
で
通
過
し
た
と
い

蔵
元
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

 「
よ
り
美
味
し
い
酒
を
よ
り
多
く
の
人
々
に
味
わ
っ
て
も
ら
い
た

い
」を
モ
ッ
ト
ー
に
酒
造
り
に
励
ん
で
お
り
ま
す
。お
陰
を
も
ち
ま

し
て
、特
定
名
称
酒
を
主
体
と
し
た
当
社
製
品
は
、越
後
長
岡
の

が
丹
精
込
め
て
世
に
送
り

出
し
た
酒
と
し
て
、日
本

全
国
北
か
ら
南
ま
で
広
く

愛
飲
家
の
皆
様
に
ご
支
持

い
た
だ
く
よ
う
に
な
り
ま

し
た
。今
後
も
、皆
様
に
愛

さ
れ
る
越
後
長
岡
の
銘
醸

蔵
・
大
名
蔵
と
し
て
歴
史

と
伝
統
を
生
か
し
な
が
ら

、未
来
に
向
け
酒
文
化
の

伝
承
に
努
め
て
ま
い
り
ま

す
。



/ / /

備考

純米酒でありながら、日本酒度+15を実現した超辛口タイプ。長期発酵に合わ
せた酵母を厳選し、ゆっくりじっくり醸すことで、キレのある吞み口ながら、米の
旨味がしっかり感じられる酒質に仕上がっています。

新潟 柏露酒造 新潟 柏露酒造

国産米 使用米/ 国産米

日本酒度/

ＡＬＣ度/ 8

はくろ　ちょうからくちじゅんまいしゅ はくろ　すうぃーと

柏露　超辛口純米酒 HAKURO　SWEET
使用米/

+15 酸度/ 3.5

精米歩合/ 65％ ＡＬＣ度/ 15 精米歩合/ 65％

容量/入数

-60

Ｄコード 26237 26238 Ｄコード 26239

酸度/ 1.7 日本酒度/

720ml 6容量/入数 1800ml 6 720ml 6

1800ml /JAN 4993021207809 720ml /JAN 4993021207823

二種類の清酒酵母を使うことで、それぞれの特徴を十分に生かし、香味のバラ
ンスを整えました。シルキーな喉越しと果実を思わす香り、爽やかな酸味が特
徴の純米うすにごり酒です。米の旨味と調和して飲みやすく、そして飲み飽きし
ない酒質に仕上がっています。

備考

720ml /JAN 4993021207816


