




酵母

SO2

熟成

規格/タイプ
栽培／認証

呼称
参考小売

テロワール

品種
（収穫/樹齢）

醸造

アルコール度

特徴

発酵

【42671】La Moskova ラ モスコヴァ 15（ドメーヌ）

750ml×12 ／赤・ミディアム
ビオロジック／ -
土壌
粘土泥土

面積・収量
0.23ha・30hl/ha

標高・向き
ComingSoon

ピノノワール100％
（手摘み／平均35年）

無添加　トータル：53mg/L

木樽で12ヶ月熟成 　スーティラージュ1回
無濾過・無清澄

12.5%

自生酵母

VdF ヴァン・ド・フランス
￥4,100

粘土泥土で育った樹齢35年のピノノワールを14日間の醸し後、ス
テンレスタンクで2ヶ月発酵、木樽で12ヶ月熟成、酸化防止剤無添
加で瓶詰めしました。淡いピンクを帯びたルビーの外観から、スモ
モやベリーの香りを感じます。冷涼感あるピュアな口あたりに、旨味
が溢れるリッチな味わいが素晴らしく、アフターの塩味がアクセン
トとなった仕上がりです。

14日間醸し、ステンレスタンクで2ヶ月発酵

【41980】Minéral +  ミネラル プリュス14（ドメーヌ）

酵母

SO2

規格/タイプ
栽培／認証

呼称
参考小売

テロワール
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熟成

【42029】Le Chapitre  ル シャピトル14（ドメーヌ）

750ml×12 ／白・辛口
ビオロジック／ -
土壌
粘土石灰

面積・収量
1ha・ 30hl/ha

標高・向き
ComingSoon

シュナンブラン100％
（手摘み／平均25年）

瓶詰め時： 15mg/L　トータル：20mg/L未満
13.5%

自生酵母

Montlouis sur Loire モンルイ・シュール・ロワール
￥4,800

パーセル名を冠したドメーヌもので粘土石灰の樹齢25年のシュナ
ンを木樽で18ヶ月発酵・熟成しました。イエローゴールドの色調か
らポンカンの香り、ジューシーなアタックが印象的で、出汁感のある
ミネラリティが中核を成した液体は丸みのある果実に角の取れた
酸が溶け込んでいます。旨みの拡がるエキスが優しく寄り添うスル
スルと流れるように杯を飲み進めてくれる癖になる味わいです。

木樽で18ヶ月発酵・熟成
無濾過・無清澄
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【42028】Le Clos du Chêne  ル クロ デュ シェーヌ14（ドメーヌ）

750ml×12 ／白・辛口
ビオロジック／ -
土壌
粘土 シリカ

面積・収量
 0.7ha・10hl/ha

標高・向き
ComingSoon

シュナンブラン100％
（手摘み／平均100年）

瓶詰め時： 15mg/L　トータル：75mg/L
13.5%

自生酵母

Montlouis sur Loire モンルイ・シュール・ロワール
￥4,800

パーセル名を冠したドメーヌもので100年を超える高樹齢シュナン
を木樽で18ヶ月発酵熟成しました。イエローゴールドの少々粘性
のある液面から、バニラや干し草、ボワゼのニュアンスを香りから
感じます。少々スモーキーでボリューム感があり、アプリコットジャ
ムの果実とナッティな味わいに溶け込む酸のクオリティと驚くほど
のミネラリティ、アフターのバター感が安心を生む逸品です。

木樽で18ヶ月発酵・熟成
無濾過・無清澄
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【42373】Le Chapitre Magnum ル シャピトル マグナム15（ドメーヌ）

1500ml×6 ／白・辛口
ビオロジック／ -
土壌
粘土石灰

面積・収量
1ha・ 30hl/ha

標高・向き
ComingSoon

シュナンブラン100％
（手摘み／平均25年）

瓶詰め時： 15mg/L　トータル：20mg/L未満
13.5%

自生酵母

Montlouis sur Loire モンルイ・シュール・ロワール
￥9,000

パーセル名を冠したドメーヌもので粘土石灰の樹齢25年のシュナ
ンを木樽で18ヶ月発酵・熟成し、満足いく年にのみ仕込まれるマグ
ナムで仕上げました。イエローの液面から青リンゴの香りを感じま
す。きめ細かいテクスチャーに緻密でレモンの鋭い酸が印象的で、
そのシャープさに引けを取らない陽光を浴びた大らかな果実と奥
行きのあるミネラルが美しいバランスを生む上品な白ワインです。

木樽で18ヶ月発酵・熟成
無濾過・無清澄
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【42509】Minéral +  ミネラル プリュス16（ドメーヌ）

750ml×12 ／白・辛口
ビオロジック／エコセール
土壌
砂質 粘土 ケイ素質 シレックス

面積・収量
5ha・20hl/ha

標高・向き
200m・南、南東

シュナンブラン100％
（手摘み／平均35年）

瓶詰め時：15mg/L　トータル：25mg/L

400Lの木樽で15ヶ月熟成 
無濾過・無清澄

13.5%

自生酵母

Montlouis sur Loire モンルイ・シュール・ロワール
￥3,600

パートナーのマリー・チボーと公私共に順調なフランツ・ソーモン
のおなじみ、ドメーヌ物の代表作です。シュナンブランを木樽で
15ヶ月熟成、無濾過・無清澄で仕上げました。ライトイエローの外
観から、パイナップルや捥ぎたてのリンゴの香りを感じます。中程度
の粘性に、アプリコットやヴィネクレットのニュアンスを纏う果実感
と際立つ酸味、行き過ぎないナチュラル感がクセになります。

グラスファイバータンクで発酵

SOLD OUT
SOLD OUT

SOLD OUT
SOLD OUT

SOLD OUT

酸化防止剤無添加の商品はお取り扱いにご注意ください（基本的に15度以下の保存をお願いします）
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【43291】Vin De Frantz Rose ヴァン ド フランツ ロゼ19（ネゴス）

750ml×12 ／ロゼ・辛口
ビオロジック／ -
土壌
粘土 シリス

面積・収量
2ha・50hl/ha

向き
北～南

ガメイ　グロロー
（手摘み／平均30年）

瓶詰め時：15mg/L　トータル：4mg/L
13.5%

自生酵母

VdF ヴァン・ド・フランス
￥2,500　★

1968年からビオロジックを行うアンジュの生産者のグロローとガ
イヤックのビオ生産者から購入したガメイをアッサンブラージュし、
セメントタンクで3ヶ月発酵、6ヶ月熟成しました。明るいアセロラ
カラー、摘みたてクランベリーやラズベリーの香りを感じます。拡が
りのある果実味、豊かなミネラルに甘みと酸が心地よく溶け込んだ
シャープなアフターをお楽しみいただけます。

9月上旬収穫／アッサンブラージュし空気圧搾
20hlのセメントタンクで3ヶ月発酵
そのまま6ヶ月熟成
濾過あり・無清澄／瓶詰め：2020年6月1日




