
京都

歴
史
元
は
京
都
市
左
京
区
新
麩
屋
町
通
仁
王
門
下
ル
大
菊
町
1
2
3
番
地
で
代
々
酒
造
業

を
営
ん
で
い
ま
し
た
が
︑昭
和
2
0
年
6
月
に
法
人
に
改
組
し
ま
し
た
︒昭
和
2
1
年
1
0
月
︑松

本
司
馬
之
助
が
代
表
取
締
役
に
就
任
し
︑昭
和
4
2
年
に
伏
見
区
塩
屋
町
2
2
8
番
地
に
移
転
す

る
と
と
も
に
黄
桜
グ
ル
ー
プ
に
参
加
し
︑黄
桜
先
代
社
長 

松
本
司
朗
も
代
表
取
締
役
に
加
わ
り
ま

し
た
︒昭
和
4
7
年
6
月
︑伏
見
区
奈
良
屋
町
4
0
8
番
地
に
酒
蔵
を
借
り
て
移
転
し
ま
し
た
が
︑

昭
和
5
9
年
1
0
月
に
再
び
伏
見
区
塩
屋
町
に
戻
り
︑黄
桜
酒
造
本
店
蔵
よ
り
製
造
設
備
を
借
り

受
け
︑特
定
名
称
酒
の
み
を
製
造
し
︑現
在
に
至
って
い
ま
す
︒

東
山
酒
造

ひ
が
し
や
ま
し
ゅ
ぞ
う

「
坤
滴
」の
原
料
米
で
あ
る
山
田
錦
は
鳥
取

県
八
頭
郡
に
あ
る
田
中
農
場
で
栽
培
を
し
て
い
ま

す
︒田
中
農
場
は
昭
和
5
5
年
に
ス
タ
ー
ト
し
︑今

で
は
9
4
h
a
︵田
の
枚
数
4
3
5
枚
︶の
作
付
け

ま
で
広
が
って
い
ま
す
︒田
中
農
場
で
は
︑良
い
米
を

作
る
に
は
ま
ず
[
土
作
り
﹂と
の
考
え
か
ら
︑圃
場

が
空
い
て
い
る
冬
季
の
作
業
に
重
き
を
置
い
て
い
ま

す
︒土
に
地
力
を
つ
け
さ
せ
︑作
物
が
健
全
に
育
つ

環
境
作
り
を
基
本
と
し
て
お
り
︑畜
産
農
家
か
ら

も
ら
い
受
け
た
牛
糞
と
も
み
殻
で
堆
肥
を
作
り
︑田

の
土
に
深
く
切
り
込
む
こ
と
で
堆
肥
が
地
中
深
く

浸
透
し
︑稲
が
深
く
根
を
張
り
︑強
い
生
命
力
を
も

った
酒
造
好
適
米
の
﹁山
田
錦
﹂が
育
ち
ま
す
︒

坤
滴
の
製
造
に
は
次
の
３
点
に
こ
だ
わ
って
よ
り
良
い
酒
造
り
を
行
っ

て
お
り
ま
す
︒

原
料
処
理
：蒸
米
の
良
否
は
︑後
の
工
程
を
左
右
す
る
︒安
定
し
た
良
質
の
蒸
米
は

良
酒
に
繋
が
る
︒浸
漬
時
の
均
一
な
吸
水
を
図
り
︑割
れ
を
防
止
す
る
た
め
白
米

を
調
湿
し
︑吸
水
の
バ
ラ
ツ
キ
を
な
く
す
た
め
に
①
吸
引
ポ
ン
プ
︑②
小
分
け
し
た

浸
漬
︑③
浸
漬
水
の
供
給
速
度
を
速
く
し
︑秒
単
位
で
限
定
吸
水
を
行
う
︒蒸
米

工
程
後
段
に
乾
燥
蒸
気
を
使
用
し
︑﹁外
硬
内
軟
﹂の
蒸
米
を
製
造
し
て
い
る
︒

麹
：床
も
み
︵種
麹
を
均
一
に
付
け
る
︶︑切
返
し
︵蒸
米
を
細
か
く
ほ
ぐ
し
︑よ
く

混
ぜ
る
︶︑盛
を
丁
寧
に
行
い
グ
ル
コ
ア
ミ
ラ
ー
ゼ
活
性
が
高
く
︑突
き
破
精
型
の

麹
を
造
る
こ
と
に
よ
り
︑旨
味
の
あ
る
キ
レ
イ
な
酒
質
を
め
ざ
し
て
い
る
︒こ
の
結

果
︑酵
母
の
活
性
化
が
高
ま
る
︒

も
ろ
み
：穏
や
か
な
低
温
経
過
に
よ
り
︑蒸
米
の
急
激
な
溶
解
︑酸
の
生
成
︑酵
母

の
死
滅
に
よ
る
ア
ミ
ノ
酸
の
増
加
を
抑
制
し
て
︑な
め
ら
か
で
旨
味
の
あ
る
キ
レ
イ

な
酒
質
を
め
ざ
し
て
い
る
︒

他に無い酒をめざし

米を選び

杜氏を選び

造りにこだわり

旨さを求めています

保坂康夫 杜氏 伏見


