


Dionyがシードル愛飲家の皆様に新たな感動をお届けします。

発酵
   ・
熟成

酵母

規格/タイプ
栽培／認証

呼称
参考小売

テロワール

品種
（収穫/樹齢）

醸造

アルコール度
ガス圧

特徴

【33950】P'tite Cuvee プティ キュヴェNV(16)

750ml×12 ／白泡・やや辛口
ビオロジック／エコセール
土壌
粘土砂質
ギエヴィック（酸味）100％
（手摘み／平均18年）

10月に収穫、軽くプレスし除芯、品種ごとにプレス
グラスファイバータンクで5ヶ月発酵・熟成
瓶詰め：2017年2月

SO2 無添加　トータル：15mg/L未満

4.5%
3.7気圧

自生酵母

‐　　　　　　　　シードル
￥2,200

ブルターニュ沿岸Morbihan湾近くで造るビオシードルです。この
地方の特産品である酸の強い青リンゴ種ギエヴィックを収穫し軽く
プレス後、除芯しグラスファイバータンクで5ヶ月発酵・熟成しSO2
無添加で瓶詰めしました。イエローゴールドの色調に柔らかな
ムース、フレッシュで柔和な口あたりでスティラージュにより酸と糖
のバランスを保ち甘酸っぱい果実感を楽しめる逸品です。

面積・収量
1ha・30hl/ha
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【33951】 Hors-Norme オールノルムNV(16)

750ml×12 ／白泡・やや辛口
ビオロジック／エコセール
土壌
粘土砂質
マリ・メナル（苦味）　デュース・モエン（甘味・苦味）
デュース・コエトリニエ（甘味）　ジュドール（酸味）
（手摘み／平均18年）

10月に収穫、軽くプレスし除芯、品種ごとにプレス
グラスファイバータンクで5ヶ月発酵・熟成
瓶詰め：2017年2月

SO2 無添加　トータル：15mg/L未満

5.5%
4.8気圧

自生酵母

‐　　　　　　　　シードル
￥2,200

ブルターニュ沿岸Morbihan湾近くで造るビオシードルで、「規格
外」というキュヴェ名です。4種のリンゴを収穫し軽くプレス後、除芯
しグラスファイバータンクで5ヶ月発酵熟成し、SO2無添加で瓶詰め
しました。ゴールドの外観に細やかなムース、溌剌としたアタック、
前ミレジムより完熟感とボリュームが増し、健全な酸とアフターの
タニックが爽やかな余韻を楽しませてくれます。

面積・収量
5.5ha・30hl/ha

標高・向き
20m・全ての方角

標高・向き
20m・全ての方角
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【33953】 D'Ici Demi Sec ディシィ ドゥミセックNV(16)

750ml×12 ／白泡・やや辛口
ビオロジック／エコセール
土壌
粘土砂質
マリ・メナル（苦味） デュース・コエトリニエ（甘味）
デュース・モエン（甘味・苦味） ジュドール（酸味）
など12品種（手摘み／ 17 ～ 50年）

10月に収穫、軽くプレスし除芯、品種ごとにプレス
30hlのグラスファイバータンクで5ヶ月発酵・熟成
瓶詰め：2017年2月

SO2 無添加　トータル：15mg/L未満

4.5%
5.0気圧

自生酵母

‐　　　　　　　　シードル
￥1,800

ブルターニュ沿岸Morbihan湾近くで造るビオシードルで、細かく
分けて12品種を収穫し軽くプレス後、除芯しグラスファイバータン
クで5ヶ月の発酵熟成後SO2無添加で瓶詰めしました。イエロー
ゴールドの外観に細やかなムース、リンゴの芯や金木犀の香りを
感じます。熟したすりおろしリンゴをベースに少しの甘みとタニック
なニュアンス、ポジティヴなエッセンスが響き渡ります。

面積・収量
5.5ha・30hl/ha

標高・向き
20m・全ての方角

酸化防止剤無添加の商品はお取り扱いにご注意ください（基本的に 15 度以下の保存をお願いします）

りんごの主要品種には、「苦味」「甘味・苦味」「甘味」「酸味」のカテゴリーがあります。
【ゴルフで使用されている主な品種】
Marie Ménard マリ・メナル（苦味）
Douce Moen デュース・モエン（甘味・苦味）
Douce Coëtligné デュース・コエトリニエ（甘味）
Judor ジュドール（酸味）
Guillevic ギエヴィック（酸味）


